Képzési program megnevezése: Csokoladétermék gyértd

Csokoladétermék gyarto
KEPZESI PROGRAM

Vonatkoz6 jogszabalyok:

e 2019. évi LXXX. torvény a szakképzésrdl
o 12/2020. (II. 7.) Korm. rendelet

e 2013. évi LXXVIL. torvény

e 11/2020. (II. 7.) Korm. rendelet
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Képzési program megnevezése: Csokolddétermék gydrtd

KEPZESI PROGRAM

1. A képzési program

1kl Megnevezése Csokoladétermék gyartd
125 Agazat megnevezése Elelmiszeripar
1:8; Besorolésa a képzési teriiletek egységes | 0721  Elelmiszergyértas
osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti
kod alapjan:
1.4. Az Eurdpai Képesitési Keretrendszer 3
(EKKR) szerinti szint:
155 A Magyar Képesitési Keretrendszer 3
(MKKR) szerint szint:
1.6 A Digitélis Kompetencia Keretrendszer | 3
szerinti szint:
1L A képzési program célja A képzési program célja korszer(i elméleti ismeretekkel és
gyakorlati készségekkel rendelkez6 szakemberek képzése, akik
alkalmasak munkatertiletiikh6z illeszked&en 6nalldan, illetve
utmutatas alapjan felel6sségteljes munkat végezni.
A képzési program célja felkésziteni a résztvevét arra, hogy a
tananyagegységekben meghatarozottak szerint képes legyen a
részszakmaval bet6lthetd munkakorok feladatainak elvégzésére.
1.8. A képzési program célcsoportja Minden feln6ttképzésben részt venni kivand természetes

személy, aki a képzési program bemeneti feltételeinek megfelel,
és a képzési program tartalma szerinti munkateriileten végez
tevékenységet vagy a kés6bbiekben ezen munkateriileten
végezne munkat, illetve folytatna vallalkozdi tevékenységet.
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Képzési program megnevezése: Csokoladétermék gyarto

2. A képzés soran megszerezhet6 kompetencidk

2.1. A képzés soran megszerezheté kompetenciakkal elldthatd legjellemz8bb tevékenység, valamint a munkateriilet

leirasa

Az édesipari termékek koziil toltott- és toltetlen tablas csokoladékat és iireges csokoladékat, bon bonokat, csokoladé
drazsékat készit. Munkaja soran technoldgiai, illetve termelési szamitasokat végez. Atveszi, raktarozza és el6késziti a
gyartashoz sziikséges nyersanyagokat. A termékek elGallitasa soran beallitja és kezeli a gépeket, berendezéseket és az
eszkozoket. a csokoladétermékek félkész és késztermékekeit késziti a technoldgiai utasitdsoknak megfeleléen, majd
ezeket csomagolja és szakszer(ien tarolja. Alapveté mindségbiztositasi vizsgélatokat végez a nyersanyagokon és a
termékeken. A termeléssel kapcsolatos dokumentumokat a min6ségbiztositasi rendszerek el8irasai szerint a sajat
felelGsségi korében vezeti. Munkaja soran betartja az tizem munkavédelmi és higiéniai szabalyait, és
kornyezettudatosan kezeli a képz6d6 hulladékokat.

2.2. A képzés soran megszerezheté kompetenciak

Sor- | Készségek, képességek Ismeretek Elvart Onallosag és

szam viselkedésmodok, felelGsség mértéke

attittidok

1 Atveszi, majd Ismeri a nyersanyagok Torekszik a Vezetdi instrukciok
szakszer(ien raktarozza, atvételének maodjat, az nyersanyagok alapjan atveszi a
tarolja az atvétellel kapcsolatos atvételénél a nyersanyagokat, dont
édességkészitéshez adminisztracids pontossagra, a az esetleges
sziikséges feladatokat. raktarozasnal, kifogésolasrol.
nyersanyagokat. Megnevezi a raktarak tarolasnal a Felel6sséget vallal a

fajtait, tudja a raktarakkal | nyersanyagok nyersanyagok
szemben tamasztott mindségének és szakszer(i
kovetelményeket, az mennyiségének a raktarozasaért,
édességkészités megovasara. tarolasaért.
nyersanyagai szakszert(i

tarolasanak szabalyait.

2 Kivalasztja a termékek Ismeri a Elfogadja a Vezetdi feliigyelet
készitéséhez sziikséges csokoladétermékek szakmaetikai elveket, | mellett el6készits
nyersanyagokat, készitéséhez sziikséges a fogyaszto egészségét | miiveleteket végez. A
megyvizsgalja azok nyersanyagokat, azok veszélyeztetd nyersanyagok
felhasznalhatdsagat, tulajdonsagait, nyersanyagokat nem felhasznalhat6sagarol
elvégzi a sziikséges felhasznalasuk mddjait, az | hasznal fel. kikéri a munkatarsai
el6készité miiveleteket. el6készitésiik miiveleteit. Belatja az el6készitd véleményét.

miiveletek
fontossagat.
Fontosnak tartja az
el6készité miiveletek
szabalyos elvégzését.

3 Elkésziti az kakad Megnevezi a kakad Nyitott az 0] Iranyitassal félkész
tartalmu termékeket, tartalmu termékeket, ismeretekre, termékeket készit.
szakszertien tarolja, ismeri azok tulajdonsagait, | technologiai
felhasznalja azokat. az elkészitésiik és megoldasokra.

felhasznalasuk mddjait.
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Képzési program megnevezése: Csokoladétermék gyartd

4 Elkésziti az édesipari Ismeri a kakao tartalmu Elkotelezett a Iranyitassal kakad
kakao tartalmu termékek jellemzdit, szakmaja irant, tartalmu félkész és
termeékeket, felméri és elkészitésiik miiveleteit, az | elfogadja a késztermékeket készit.
megel6zi a készitésiik alkalmazott szakmaetikai elveket. | Vezet6i instrukciok
soran elkovethetd gyartastechnoldgiat, az Nyitott a alapjan korrigalja a
hibakat. elkévethet6 hibakat, és termékgyartassal gyartas soran

azok megel6zését. Tudja az | kapcsolatos U] elkdvetett esetleges
elkésziilt kakao tartalmu ismeretekre, hibakat.

félkész termékek technoldgiai

felhasznalasi lehet6ségeit. | megoldasokra.

5 Kivalasztja a megfelel$ Ismeri a korszerti Torekszik az igényes | Onalléan
csomagolast, a csomagolassal szemben csomagolasra. termékcsomagolast,
jogszabalyoknak tamasztott Belatja a termék jelolést végez.
megfelel6en jeldli a kovetelményeket, a jelolésének
terméket. csomagolas tipusait, a fontossagat.

jelolés jogi szabalyozasat, Elkotelezett az alapos
elemeit. vevo0i tajékoztatas
irant.

6 Munkajat az édesipari J6 | Ismeri az édesipar j6 Belatja a higiéniai Masokkal
higiéniai és jo gyartasi higiéniai és a J6 gyartasi szabalyok egyluttmikodve
gyakorlat elGirasai szerint | gyakorlataban el&irt betartasanak feliigyeli a
végzi. szabalyokat. fontossagat. termékgyartas

higiéniajat.

7 Uzemi HACCP Ismeri a HACCP rendszer | Belatja a HACCP Vezetdi feliigyelettel
dokumentumokat vezet. | alapelveit, alkalmazasanak | rendszer HACCP

modjat, dokumentumait, alkalmazasanak dokumentumokat
az online HACCP fontossagat. vezet.
(eHACCP) adta Szem el6tt tartja a
lehetdségeket. digitalizaci6 adta
lehet6ségeket.

8 A termékek készitéséhez | Ismeri az egyes Nyitott az 4j technikai | Iranyitassal
sziikséges munka- munkaeszkdzok megoldasokra. munkaeszkodzoket
eszkozoket, gépeket, felhasznalasanak teriileteit, | Betartja a gépek és hasznal, gépeket kezel,
berendezéseket balesetmentes hasznalatat, | berendezések kezelési | berendezéseket
balesetmentesen higiéniai kovetelményeit. utasitasait. lizemeltet, tisztit.
hasznalja, kezeli, Ismeri a kakao tartalmu Munkaja soran betartja
lizemelteti, elvégzi a termékek elballitasdhoz a gépek, berendezések,
sziikséges tisztitasi sziikséges gépek és munkaeszkozok
feladatokat. berendezések feladatat, biztonsagi és
Munkadja soran betartjaa | miikodési elvét, egészségligyi
gépek, berendezések, kezelésének, kovetelményeit.
munkaeszkozok ltizemeltetésének,
biztonsagi és tisztitasanak maodjat. Ismeri
egészségligyi a gépek, berendezések,
kovetelményeit. munkaeszkdzok biztonsagi

és egészségligyi
kovetelményeit.

9 Az lizemi Ismeri a Betartja a Magyar Vezet6i itmutatas
termékosszetételek nyersanyagszamitas élelmiszerkonyv alapjan
alapjan modjat. elGirasait. nyersanyagsziikségletet
nyersanyagsziikségletet Maradéktalanul szamit. A szamolasok
szamol. betartja az
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élelmiszerek
el6allitasara
vonatkoz¢ elSirasait.
Precizen végzi a
szamolasi
miiveleteket.
Fontosnak tartja a
vevOi bizalmat a
termékei irdnt.

pontossagaért
felel6sséget vallal.

10 Szakszertien kezeli az Ismeri az édesipari Torekszik a szelektiv | Onalléan kezeli az
édesipari melléktermékek és hulladékgyfijtésre. édesipari
melléktermékeket és hulladékok kezelésének Belatja a melléktermékeket és
hulladékokat. szabalyait. kornyezetvédelem hulladékokat.

fontossagat.

3. A programba val6 bekapcsolodas és részvétel feltételei

3.1. Iskolai el6képzettség alapfoku iskolai végzettség
vagy iskolai el6képzettség hianyaban:

Dobbant6 program elvégzése

32. Szakmai el6képzettség -
3.3. Szakmai gyakorlat teriilete és -
idétartama
3.4. Alkalmasséagi kovetelmény Foglalkozasegészségiigyi alkalmassagi vizsgalat sziikséges
Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges

3.5. El6zetesen elvart ismeretek -

3.6. Felnéttképzési szerz6dés: Sziikséges (2013. évi LXXVIL. térvény 13. § alapjan)

87 Képzésben részt vevo személyes Sziikséges (2013. évi LXXVIL. térvény 21. § alapjan)

adatainak megadasa:

3.8. Részvétel kovetésének médja Haladasi napl6, képzésben részt vevs felnétt altal alairt jelenléti

ivek

3.9. Megengedett hianyzas
3.10. Egyéb feltételek -

A megengedett hianyzas mértéke az dsszes 6raszam 20 % -a.

4. Tervezett képzési id6

320 ora

4.1. Osszes 6raszam

FOCUS Oktatasi Kft. (E/2020/000152) 5 Szigné
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5. A tananyagegységek

A tananyagegység megnevezése
bl Kakaobab-feldolgozas 1.
52. Kakadbab-feldolgozas 2.
518. Kakadtartalmui termékek 1.
54. Kakaodtartalmu termékek 2.
55: A kakaotartalmu termékek elGallitasahoz sziikséges gépek 1.
5.6. A kakadtartalmu termékek eléallitasahoz sziikséges gépek 2.
O Kakadtartalmii termékek készitése 1.
5.8. Kakadtartalmii termékek készitése 2.
FOCUS Oktatasi Kft. (E/2020/000152) 6 Szigno
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5.1. Tananyagegység

511 Megnevezése Kakadbab-feldolgozas 1.

5.1.2. Célja A RésztvevSk elsajatitsék a sziikséges tananyagegység alapvets ismereteit,
elméleti tudasanyagat, amely megalapozza az alapvet6 gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazasat, gyakorlati ismereteket

543 Tartalma A sziikséges alap-, segéd-, jarulékos és adalékanyagok jellemz&i
A kakadbab jellemzése, csoportositasa
A kakadbab els6dleges feldolgozasa

5.14. Terjedelme 16 6ra

55 Képzési modszerek és ElGadas, Gyakorlati feladatmegoldds, Projektmunka

munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.1.6. Kontaktératol eltérd -

munkaforma alkalmazasa

esetén, a beszdmithat6

6raszam

5.2. Tananyagegység

5.2.1. Megnevezése Kakadbab-feldolgozas 2.

522 Célja A Résztvevok elsajatitsak a sziikséges tananyagegység alapvetd ismereteit,
elmeleti tudasanyagat, amely megalapozza az alapvetd gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazasat, gyakorlati ismereteket

523, Tartalma Az anyagkivalasztas hatasa a késztermékek mindségére
A fékész termékek meghatirozasa
A kakaomassza, a kakadpor, a kakadvaj és a csokoladémassza technoldgiai
folyamata
A miiveletek soran alkalmazott technolégiai paraméterek megvalasztisa
A folyamat soran lejatszodo valtozasok
A gyartas soran eléfordulé hibak és javitdsi mddjuk
A félkész termékek tovabbi feldolgozési lehet8ségei

5.2.4. Terjedelme 16 6ra

5121t Képzési modszerek és El6adas, Gyakorlati feladatmegoldés, Projektmunka

munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.2.6. Kontaktoratol eltérd -

munkaforma alkalmazasa

esetén, a beszamithatd

6raszam

FOCUS Oktatasi Kft. (E/2020/000152)
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5.3. Tananyagegység

munkaforma alkalmazasa
esetén, a beszamithato
draszam

531, Megnevezése Kakaétartalmu termékek 1.

5.8.2 Célja A Résztvevik elsajatitsék a sziikséges tananyagegység alapvets ismereteit,
elméleti tudésanyagat, amely megalapozza az alapvet6 gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazasat, gyakorlati ismereteket

533 Tartalma A csokolddétermék alap-, segéd-, jarulékos és adalékanyainak ismerete
A csokoladégyartashoz hasznalhat6 anyagok tarolésa, el6készitése
A csokoladétermékek meghatarozasa
A termékek csoportositasa

5.3.4. Terjedelme 40 6ra

5.3.5. Képzési mddszerek és El6adas, Gyakorlati feladatmegoldds, Projektmunka

munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.3.6. Kontaktératdl eltér -

5.4. Tananyagegység

54.1.

Megnevezése

Kakadtartalmii termékek 2.

54.2.

Célja

A Résztvevok elsajatitsak a sziikséges tananyagegység alapvetd ismereteit,
elméleti tuddsanyagét, amely megalapozza az alapvetd gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazasat, gyakorlati ismereteket

5.4.3.

Tartalma

Tomor csokoladék, dusitott tomor csokoladék

Martott, vagott desszertek, pralinék, darabaruk, tablas csokoladék
Kézi desszertgyartas

Ureges csokoladék

Nugatok, zsirmasszak

A korpuszok jellemz6i, csoportositasuk, el6allitasuk

A miiveletek soran alkalmazhat6 paraméterek

A temperalas soran alkalmazhaté paraméterek

Hibalehet6ségek és javitasuk

A folyamatok és miiveletek szervezése, irdnyitasa

Az anyagtulajdonsagok hatéasa a késztermékek mindségére
Anyaghibak, anyagromlas

Az anyagok helyettesithetGsége

A receptura Osszeallitasa

A csokoladétermék anyagosszetétele, a miiveletek anyaghanyada
Gyartasi kapacitas, anyagmérleg-szamitas

Bevonati hanyad szamitasa

A toltelékarany meghatarozasa

Termelési nyilvantartasok

5.4.4.

Terjedelme

24 6ra

5.4.5.

Képzési mbdszerek és
munkaformak

El6adas, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka
Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
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5.4.6.

Kontaktoratdl eltérd
munkaforma alkalmazésa
esetén, a beszamithatd
déraszam

5.5. Tananyagegység

5154 Megnevezése A kakaotartalmu termékek el6allitasdhoz sziikséges gépek 1.

5.5.2 Célja A Résztvevik elsajatitsak a sziikséges tananyagegység alapvetd ismereteit,
elméleti tuddsanyagat, amely megalapozza az alapvet6 gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazasat, gyakorlati ismereteket

51513 Tartalma A gépek feladata a technoldgiai folyamatban és a technolégiai sorban vald
elhelyezkedésiik
Tablas csokoladé, szeletes aru, a pralinéformazas berendezései és kisegits
gépeinek keze-lése
Csomagoldgépek, -sorok kezelése

5.54. Terjedelme 24 éra

5.5:5: Képzési médszerek és El6adas, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka

munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
P &y
5.5.6. Kontaktératol eltérd -
munkaforma alkalmazésa
esetén, a beszamithato
6raszam

5.6. Tananyagegység

5i6 Megnevezése A kakaotartalmu termékek elSéllitasahoz sziikséges gépek 2.

5.6.2. Célja A Reésztvevik elsajatitsak a sziikséges tananyagegység alapvets ismereteit,
elméleti tudasanyagat, amely megalapozza az alapvet6 gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazasat, gyakorlati ismereteket

5/6:a: Tartalma A csokoladémassza-, nugatmassza-, krémmasszatarol, -el6készits gépek
jellemzdi és kezelésiik
A masszatemperalas gépei
Csokoladédrazsé korpusz elGallitasa
A martds, drazsirozas elvi megoldasai, gépeinek kezelése

5.6.4. Terjedelme 16 6ra

5(6.5, Képzési moédszerek és El6adas, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka

munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.6.6. Kontaktoratdl eltérd -

munkaforma alkalmazésa

esetén, a beszamithato

6raszam

FOCUS Oktatési Kft. (E/2020/000152)
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5.7. Tananyagegység

571, Megnevezése Kakaotartalmui termékek készitése 1.

57.2: Célja A Résztvevok elsajatitsak a sziikséges tananyagegység alapvetd ismereteit,
elméleti tudasanyagat, amely megalapozza az alapvetd gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazasat, gyakorlati ismereteket

5.7.3 Tartalma Az anyagok kimérése, oldasa, keverése stb.

Tablas csokoladé készitése, dusitott tablas csokolddé készitése

A hasznalatos eszkoz6k, gépek, berendezések higiénidjanak ellen6rzése
Recepttira alapjan nyersanyagsziikséglet- és veszteségszamitas
Formazasi miiveletek végzése

Martas (részleges, teljes)

Tarolas, csomagolasi mtiveletek

Folyamatok, mfiveletek paramétereinek beallitasa, ellenSrzése

5.7 4. Terjedelme 104 6ra

5.7.5: Képzési modszerek és El6adas, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka

munkaformak Frontélis munka, Csoportmunka, Egyéni munka

5:7.6. Kontaktératol eltérd -

munkaforma alkalmazésa
esetén, a beszamithaté
Graszam

5.8. Tananyagegység

58 Megnevezése Kakaétartalmu termékek készitése 2.

5.8.2. Célja A Résztvevik elsajatitsak a sziikséges tananyagegység alapvetd ismereteit,
elméleti tudasanyagat, amely megalapozza az alapvetd gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazasat, gyakorlati ismereteket

5.8.3. Tartalma Csokoladépasztillak elGallitasa

Pralinék készitése

Desszertek el6allitasa

Ureges csokoladék készitése

Marcipanalapt csokoladékészitmények elGallitasa

Nugatok és nugatalapti csokoladékészitmények elSallitasa

Bonbonok készitése (hiivelyes, kézi dresszirozasti, vagott)

Drazsék készitése

A gépek, berendezések el6készitése hasznalatra (Osszeszerelés, a gépek
megfelel6 sorrend-be allitasa)

Miiveletek elvégzése a berendezéseken

A folyamatok, miiveletek paramétereinek beallitasa, ellenSrzése

A csokoladétermeék-gyartas el6készitése: az anyagok kimérése, homogenizélasa,
temperalasa, h6mérsékletének bedllitasa, a korpuszok elkészitése, hfitése,
pihentetése, a formak el6melegitése, a gépek, berendezések bedllitasa
Hiités, bolygatas, pihentetés, toltés

Martas (részleges, teljes)

Tarolas, csomagolasi miiveletek

Folyamatok, miiveletek paramétereinek beallitasa, ellen6rzése

FOCUS Oktatasi Kft. (E/2020/000152)
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Képzési program megnevezése: Csokoladétermék gyértd

A csokoladétermeék gyartaskozi ellen6rzése, dokumentalédsa, az eredmények

kiértékelése
5.8.4. Terjedelme 80 dra
5.815. Képzési modszerek és El6adas, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka
munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.8.6. Kontaktératol eltérd -

munkaforma alkalmazdasa
esetén, a beszamithatd

éraszam
6. Csoportlétszam
6.1. Maximadlis csoportlétszam (f6 40

7. A képzésben részt vevd teljesitményét értékeld rendszernek leirdsa

7.1. El6zetes tudasmérés:

Elézetes tudasmérés: annak felmérése, hogy a képzésre jelentkez6 dokumentumokkal nem igazolt tanulméanyai vagy
megszerzett gyakorlati tapasztalatai alapjan képes-e a képzés soran elsajatitandé tananyagegység kovetelményeinek
teljesitésére, amelynek eredményeként a kdvetelmények megfeleld szinti teljesitése esetén a tananyagegység
elsajatitasara iranyuld képzési rész aldl a képzésre jelentkez6t fel kell menteni.

A képzésre jelentkez6 kérésére el6zetes tudasmérést biztositunk.

Az el6zetes tudasmérés az adott tananyagegységben megszerezhet6 kompetencidkra terjed ki, melyet szobeli
kérdések és/vagy gyakorlati feladatok megoldasan keresztiil mériink fel képzési részenként.

Megszerezhet6 mindsitések: ,Megfelelt” vagy ,Nem felelt meg”

ro

»Megfelelt” mindsitéshez tartozé kovetelményszint: Legalabb 51%-ot elér§ eredmény

7.2. Képzés kozbeni értékelés:

A fejleszt6 értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevok fejlodését tamogassa, a tanulasi igényeket pontositsa, az
oktatok tanulasszervezési feladatait segitse.

A képzés kozbeni fejleszt6 értékelés modjai:
Visszakérdezés, Gyakorlati feladatmegoldas,
Képzésben résztvevs visszajelzései, Beszélgetés

A fejleszt értékeléshez nem tartozik mindsités, a tanulasi és tanitasi folyamatokat szolgalja.
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Képzési program megnevezése: Csokolddétermék gyartd

7.3. Résztvev zaro értékelése:

A zaro6 értékelés a képzés végén torténik.

Szamonkérések formai: szobeli és/vagy irasbeli és/vagy gyakorlati feladatok

Szamonkérések tartalma: A tananyagegységek tartalma szerinti ismeretek, készségek, képességek.
Megszerezhetd mindsitések: ,Megfelelt” vagy ,, Nem felelt meg”

~Megfelelt” mindsitéshez tartozé kdvetelményszint: Legaldbb 41%-ot elér§ eredmény

s

»Nem felelt meg” mindsités esetén lehetéséget biztositunk a sikertelen zaré értékelés megismétlésére.

8. A képzésrdl, a képzés egyes tananyagegységeinek elvégzésérdl szolo igazolas kiadasanak feltételei
8.1.
A képzés elvégzésérdl szo6l6 igazolas: Tanusitvany
A képzés elvégzésérdl szol6 igazolds kiaddsanak feltételei
Az 6sszes éraszam maximum 20%-rdl vald hianyzas

Megfelelt minGsitésii zaro értékelés

A feln6ttképzési szerzédésben szerepl6 feltételek teljesitése
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Képzési program megnevezése: Csokoladétermék gyarté

9. A képzési program végrehajtasiahoz sziikséges feltételek

il

Személyi feltételek

A képzés elméleti részének oktatisa esetén

- a képzési tartalomnak megfelel6 szakos tanari szakképzettséggel,
ennek hianyaban

-a képzési tartalomnak  megfelels fels6foki végzettséggel és
szakképzettséggel vagy

- felsGfoki végzettséggel és a képzés tanulmanyi  teriiletének megfelels
szakképesitéssel, vagy

- a képzés tanulmanyi teriiletének megfeleld szakképesitéssel, oktatoi
szakképesitéssel és legalabb Gtéves szakmai gyakorlattal rendelkezd
oktatok

A képzés gyakorlati részének oktatdsa esetén
-a képzési tartalomnak  megfelel6 fels6foki végzettséggel és
szakképzettséggel,

- vagy a képzés tanulmanyi teriiletének megfelel§ szakképesitéssel és
legalabb 6téves szakmai gyakorlattal rendelkezd oktatok

911"

Személyi feltételek
biztositasanak maddja

Elméleti és gyakorlati oktatokkal kotott megbizasi szerz6dés, vallalkozasi szerzédés,
munkaszerzddés.

92

Targyi feltételek

e nyersanyagtarolas eszkozei

e nyersanyagel6készités berendezései
e hiit6k

e klima

e rozsdamentes fém és marvany munkalapos asztalok
e csokoladétemperald

e kever-habverd gépek

e csokoladémelegito

e drazsirozé

® martogép

e apritéberendezés

e bolygato

® razdasztal

e formak

® hémérok

e tlizhelyek, mikrohullama siité

e édesipari eszkdzok

e munkavédelmi eszk6zok

e hulladéktarolas eszkozei

9i251¢

Targyi feltételek
biztositdsanak modja

Gyakorlati helyszint és eszkdzoket a képz6 intézmény biztositja és/vagy a gyakorlati
képzést folytato szervezettel kotott szerzEdés.

9.3.

Egyéb specialis
feltételek

Chsiil.

Egyéb specialis
feltételek
biztositasanak modja

FOCUS Oktatasi Kft. (E/2020/000152)
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Képzési program megnevezése: Csokolddétermék gyartd

Az el6zetes mingsités ténye

Szakért6 nyilatkozata: A képzési program elGzetes mindsitése
megtortént.

Az el6zetes mindsités helye: Budapest

Az elézetes mindsités id6pontja: 2021. marcius 16.

Az el6zetes mindsitést végzd felnSttképzési szakértd neve: AT A BERAADETT
Az el6zetes mindsitést végzd felnSttképzési szakértd
nyilvantartasi szama:

T2 | anzo( w00 265

Felnéttképzési szakértd alairasa:
(papiralapt képzési program esetében) Al Boveos”

A képzési program el6zetes mindsitését kovetGen a felndttképzési szakérts a képzési programmal
kapcsolatban tovabbi - a képzési program el6zetes mindsitését érinté, azt médositd vagy kiegészits -
megallapitasokat nem tehet.

Az el8zetesen mindsitett képzési programot a felnSttképzé képviseletére jogosult személynek - a képzési
program utolso oldalan - ala kell irnia.

A felnbttképzési szakértd a vizsgalatot kovetd megallapitasait tartalmazé szakértdi véleményt irasban
kozli a feln6ttképzovel.

A felndttképzo az el6zetes mindsités alapjat képezd, szakértéi véleményt a képzési programhoz
mellékeli.

A képzés program modositasa esetén a felnSttképzonek el kell végeztetnie a médositott képzési program
el6zetes mindsitését.

Felnéttképzd képviseletére jogosult személy alairasa:

Y
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Szakértdéi vélemény

Képzés megnevezése: Csokoladétermék gyartd
Képz6 intézmény megnevezése: Focus Oktatasi Kft.

Szakért6i megallapitisok:

A képzési program tartalma megfelel-e a ,2013. évi LXXVIL térvény a Feln6ttképzésrdl”
eléirasainak.

A képzési programban megjelolt kompetenciak a képzési programban meghatarozott tartalommal,
feltételekkel és médon, valamint a képzéssel érintett célcsoport szdmara megszerezhetGek.

Mindsités helye, ideje: Budapest, 2021. marcius 16.

SzakértS neve: Fabian Bernadett

Szakért6 nyilvantartasi szam: FSZ/2020/000265

Szakért6 alairasa



