Képzési program megnevezése: Kézmiives sajtkészitd

Kézmives sajtkészito

KEPZESI PROGRAM

(bejelentés alapjan folyo képzés)

Vonatkoz6 jogszabalyok:

e 2013. évi LXXVIL torvény
e 11/2020. (II. 7.) Korm. rendelet
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KEPZESI PROGRAM

1. A képzési program

118

Megnevezése

Kézmiives sajtkészit6

1.1.a.

A képzés angol nyelvii megnevezése

Craft cheesemaker

14 by

A képzés német nyelvii megnevezése

Handwerklicher Kasehersteller

132

A képzési program célja

A képzési program célja korszeri elméleti ismeretekkel és
gyakorlati készségekkel rendelkez6 Kézmiives sajtkészit6
szakemberek képzése, akik alkalmasak munkateriiletiikhoz
illeszked8en 6nélldan, illetve ttmutatds alapjan felelGsségteljes
munkat végezni.

A képzési program célja felkésziteni a résztvevot arra, hogy a
tananyagegységekben meghatarozottak szerint képes legyen
feladatainak szakszer(i elvégzésére.

138!

A képzési program célcsoportja

Minden feln6ttképzésben részt venni kivand természetes
személy, aki a képzési program bemeneti feltételeinek megfelel,
és a képzési program tartalma szerinti munkateriileten végez
tevékenységet vagy a kés6bbiekben ezen a munkateriileten
végezne munkat.
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2. A képzés soran megszerezheté kompetenciak

2.1. A képzés soran megszerezhet kompetencidk és ellathatd legjellemz8bb tevékenységek

A Kézmiives sajtkészits feladata a kiilonbdz6 tipust sajtok (friss, érlelt) készitéséhez kapcsolddd technolédgiai
miiveletek szakszer(i, 6nélld, gazdasdgos végrehajtasa a munka-, tiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kbvetelmények
maradéktalan betartasaval.

A kézmiives sajtkészité képes az alapanyagokat (kiilonbozd allatfajok teje) atvenni, mindsiteni, tisztitani, kezelni,
mindségét ellendrizni, tarolni, el6késziteni

A kézmiives sajtkészit§ képes kiilonboz6 tipust kultirakat, oltokat és egyéb adalék- és izesité anyagokat alkalmazni
A kézmiives sajtkészit§ képes nattr és izesitett friss sajtokat késziteni kiilonb6z6 allatfajok tejének felhasznalasaval

A kézmiives sajtkészitd képes érlelt (lagy, félkemény, kemény) sajtokat késziteni kiilonboz6 allatfajok tejének
felhaszndlasaval

A kézmiives sajtkészit§ képes gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat elvégezni, a kész sajtokat ellendrizni
és mind&siteni

A kézmiives sajtkészitd képes sajtféleségeket darabolni, szeletelni, csomagolni

3. A programba val6 bekapcsoldodas és részvétel feltételei

Shil Iskolai el6képzettség alapfokdt iskolai végzettség
820 Szakmai el6képzettség -
B30 Szakmai gyakorlat tertilete és -
idétartama
3.4. Alkalmassagi kovetelmény Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges

Pélyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges

3160 El6zetesen elvart ismeretek -
3.6. FelnGttképzési szerz6dés: Sziikséges (2013. évi LXXVIL torvény 13. § alapjén)
Sk, Képzésben részt vevo személyes Sziikséges (2013. évi LXXVIL térvény 21. § alapjan)
adatainak megadasa:
3.8. Részvétel kovetésének mddja Haladési napld, képzésben részt vevo felnétt altal alairt jelenléti
ivek
8.9 Megengedett hianyzas A megengedett hidnyzas mértéke az Osszes draszam 20 % -a.

O~
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3.10. Egyéb feltételek

Flézetes tudasméréssel beszamithatd, hogy a képzésre jelentkezd
dokumentumokkal nem igazolt tanulmanyai vagy megszerzett
gyakorlati tapasztalatai alapjan képes-e a képzés soran
elsajétitandé tananyagegység kovetelményeinek teljesitésére,
amelynek eredményeként a kovetelmények megfelelS szinti
teljesitése esetén a tananyagegység elsajatitdsara iranyulod
képzési rész aldl a képzésre jelentkezdt fel kell menteni.

Elézetesen megszerzett tudas beszamithatd, amennyiben a képzésre
jelentkez6 dokumentummal igazolja kordbbi tanulmanyainak
meglévségét, amelynek eredményeként a tananyagegység
elsajatitdsdra iranyuld képzési rész aldl a képzésre jelentkezd
felmentést kaphat a képzotdl.

Az elbzetes tuddsmérés az adott tananyagegységben megszerezhetd
kompetenciakra terjed ki, melyet szdbeli kérdések és/vagy gyakorlati
feladatok megolddsan keresztiil mériink fel képzési részenként
(tananyagegységenként).

Megszerezhetd mindsitések: ,Megfelelt” vagy ,Nem felelt meg”
,Megfelelt” mindsitéshez tartozé kovetelményszint: Legalabb 51%-ot
elérd eredmény, tananyagegységenként.

4, Tervezett képzési id6

4.1, Osszes Oraszam

56 6ra

5. A tananyagegységek

A tananyagegység megnevezése terjedelme
5.1. | Alapanyagismeret és gyartastechnoldgia 16 6ra
5.2 | Sajtkészités a gyakorlatban 40 6ra
FOCUS Oktatasi Kft. (B/2020/0001562) 4 Szigno
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5.1. Tananyagegység

BRIl Megnevezése Alapanyagismeret és gyartastechnologia
Shiko 2k Célja A Résztvevik sajatitsék el a tananyagegység alapvetd ismereteit, elméleti
tuddsanyagét, amely megalapozza az alapvetd gyakorlati ismeretek tudatos
alkalmazasat, a biztonsagos munkavégzést.
512 Tartalma A tej fogalma, sszetétele (kiilonb6z6 allatfajok)
A tej fizikai, kémiai és bioldgiai tulajdonsagai
Tisztitas, folozés, zsirtartalom-beallitas
Homogénezés
Hdékezelés, hiités, pasztorozés
A mikroorganizmusok fogalma, csoportositdsa
A tejfeldolgozas karos mikroorganizmusai
A tejfeldolgozas hasznos mikroorganizmusai
A mikroorganizmusok szaporodasanak meggatlasa
A mikroorganizmusok elpusztitasdnak lehetdségei
Savanyitas, alvasztas
Alvadék-kidolgozas
Adalékanyagok csoportositasa, jellemzése
Engedélyezett {zesitd- és szinez6anyagok jellemzése
5.1.4. Terjedelme 16 6ra
55 Képzési modszerek és Képzési mddszerek: frontalis és interaktiv oktatds, egyéni-, pdros és
munkaformak csoportmunka
Munkaformak: El6adds, szemléltetés, bemutatds, frontélis ismeretatadas
Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka
Ellen6rzés: megfigyeléssel ellendrzi az oktatd, a résztvevOk folyamatos
egylitt haladasat a feladatok megolddsaban.
Ertékelés: szoban, a feladat megvaldsitisanak helyessége és minGsége
szerint.
5.1.6. Kontaktératol eltérd -
munkaforma alkalmazasa
esetén, a beszamithato oraszam

5.2. Tananyagegység

521, Megnevezése Sajtkészités a gyakorlatban

5,212 Célja A Résztvevdk sajatitsak el a tananyagegység alapvetd ismereteit, elméleti
tuddsanyagat, amely megalapozza az alapvetd gyakorlati ismeretek tudatos
alkalmazasat, a biztonsagos munkavégzést.

5.2.3. Tartalma Friss- és lagysajtok, félkemény- és keménysajtok készitése

e Tej zsirtartalma, homogénezés

e Hobkezelések

o Kulturdk, oltok és egyéb adalék- és izesitd anyagok
alkalmazasa

e  Alvasztas folyamata

e Alvadék vagas, apritds

e A sajtjellegének megfeleléen utdmelegités
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e A sajtjellegének megfeleléen alvadékmosas

e  Utosajtolas

o Esetleges specidlis kezelések

o [zesits- és adalékanyagok hasznalata

e Savolevalasztas

e DPréselés

e S506zas

o Erlelés

o  Gyartaskozi vizsgalatokat

o FErzékszervi vizsgalatok, a késztermékeket ellendrzi és
mindsiti

e Darabolas, szeletelés, csomagolas

5.2.4. Terjedelme 40 6ra
5.2.5 Képzési modszerek és Képzési modszerek: frontdlis és interaktiv oktatds, egyéni-, paros és
munkaformak csoportmunka

Munkaformdk: El6adds, szemléltetés, bemutatds, frontalis ismeretataddas
Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka

EllenSrzés: megfigyeléssel ellen6rzi az oktatd, a résztvevék folyamatos
egytitt haladasat a feladatok megoldasaban.

Ertékelés: szoban, a feladat megvaldsitdsanak helyessége és minésége
szerint.

5.2:6% Kontaktoratol eltéro -
munkaforma alkalmazasa
esetén, a beszamithatd 6raszam

6. Csoportlétszam

6.1. Maximalis csoportlétszam (f6) 40
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7. A képzésben részt veve teljesitményét értékeld rendszernek leirasa

7.2. Képzés kozbeni értékelés:

A fejlesztd értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevik fejlédését tamogassa, a tanulasi igényeket pontositsa, az
oktatdk tanulasszervezési feladatait segitse.

A képzés kozbeni fejlesztd értékelés modjai:

Visszakérdezés, gyakorlati feladatmegoldas, képzésben résztvevd visszajelzései, beszélgetés.
A fejlesztd értékeléshez nem tartozik mindsités, a tanuldsi és tanitasi folyamatokat szolgalja.
Az értékelés szdban torténik, a feladat megvaldsitasanak helyessége és mindsége szerint.

7.3. Résztvevo zaro értékelése:

A Résztvevd zaro értékelése a tananyagegységek zard szamonkérésével torténik.
Az egyes tananyagegységek képzésének lezarasat kovetden a képzésben résztvevének zard szamonkérésen kell részt
vennie.

A zé&ré szdmonkérések feladatsorait a képzési programmal dsszhangban a szakmai képzést folytatd intézmény allitja
Ossze, a képzésben részt vevd oktatok feladata a képzési program egyes tananyagegységeinek tartalma szerint a
tananyagegységenkénti zard szamonkérések osszeallitasa.

A zard szamonkérések formai:
- {rasbeli vagy interaktiv, és/vagy

- projektfeladat
A tananyagegység megnevezése A zar6 szamonkérés formaja idGtartama
Alapanyagismeret és gydrtastechnoldgia projektfeladat 30 perc
Sajtkészités a gyakorlatban projektfeladat 120 perc

Megszerezheté mindsitések: ,Megfelelt” vagy ,,Nem felelt meg”

o

,Megfelelt” minSsitéshez tartozd kdvetelményszint tananyagegységenként: Legaldbb 41%-ot elérd eredmény.

o

,Nem felelt meg” mindsités (0 — 40% -os eredmény kozott) esetén lehetbséget biztositunk a sikertelen zaré értékelés
egyszeri megismétlésére. Az ismétlés alkalmdval is sikertelen zard szamonkérés esetén a képzést ismételni sziikséges.

A zar6 szamonkérések helyszine: A képzés helyszine
A zar6 szamonkérések dokumentumai:

- {rasbeli vagy interaktiv szamonkérés esetén: feladatlap, javitasi-értékelési itmutatd, eredményeket dsszesits v
- projektfeladat esetén: feladatkiirds, eredményeket 6sszesitd jegyzkonyv.

A zar6 szamonkérések eredményei a tanfolyami naploban keriilnek rogzitésre.
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8. A képzésrdl, a képzés egyes tananyagegységeinek elvégzésérdl szolo igazolas kiadasanak feltételei

8.1.
A képzés elvégzésérdl sz016 igazolas: , Tanusitvany”, mely a FAR rendszerébdl kertil letoltésre
A képzés elvégzésérdl szolo igazolas kiadasanak feltételei

- Az 0Osszes draszam maximum 20%-rdl vald hianyzas

- Megfelelt mindsitésii zard értékelés
- Afelnbttképzési szerzédésben szerepld feltételek teljesitése

8.2.
A képzés egyes tananyagegységeinek elvégzésérdl szolo igazolds kiadasanak feltételei

- Az Osszes tananyagegység elvégzésérdl szolo igazolds: , Tanusitvany”, amely a 8.1. szerint kertil kiadasra
- A Résztvevd altal részben teljesitett zard szamonkérések esetén: ,Igazolas” a tananyagegységet zard sikeres
szamonkérésrdl

- Az Osszes 6raszam maximum 20%-rol vald hianyzas

- Megfelelt mindsitésti zar6 szamonkérés
- Afelnéttképzési szerzédésben szerepld feltételek teljesitése
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9. A képzési program végrehajtasahoz sziikséges feltételek

Ohlls

Személyi feltételek

A képzés elméleti részének oktatisa esetén

- a képzési tartalomnak megfeleld szakos tandri szakképzettséggel,
ennek hianyaban

-a képzési tartalomnak megfeleld felséfokt végzettséggel és
szakképzettséggel vagy

- fels6fokt végzettséggel és a képzés tanulmanyi  teriiletének
megfeleld szakképesitéssel, vagy

- a képzés tanulményi teriiletének megfelelé6 szakképesitéssel, és
legaldbb 6téves szakmai gyakorlattal rendelkezd oktatok
A képzés gyakorlati részének oktatasa esetén

-a képzési tartalomnak megfeleld fels6fokti végzettséggel és
szakképzettséggel,

- vagy a képzés tanulmanyi teriiletének megfelelé szakképesitéssel és
legalabb 6téves szakmai gyakorlattal rendelkezd oktatok

9.

Személyi feltételek
biztositasanak mddja

Elméleti és gyakorlati oktatdkkal kotott megbizasi szerz6dés, vallalkozasi

szerz&dés, munkaszerz8dés, vagy egyéb, a feladat ellatasara iranyuld jogviszony

alapjan.

9:2.

Targyi feltételek

Vizsgélatokhoz sziikséges eszkozdk, berendezések:
e  érzékszervi mindsitéshez
e savfok, pH meghatarozashoz,
e zsirtartalom meghatarozasahoz,
o hémérséklet, térfogat és tomeg méréséhez.

Sajtgyartashoz sziikséges eszkozok, berendezések:
e alapanyag-tarolok, szirdk,
o sajtkészitl berendezés(ek), eszkdzok
e sajtprések,

9:2.1.

Targyi feltételek
biztositasanak mddja

Gyakorlati helyszint és eszkozoket a képz6 intézmény biztositja és/vagy a
gyakorlati képzést folytatd szervezettel kitott szerz6dés (haszndlati jog vagy
bérleti jogviszony).

910,

Egyéb specialis feltételek

ksl

Egyéb specialis feltételek
biztositasanak mddja

Képzési program készitésének helye: Budapest

Képzési program készitésének datuma: 2026.

Lazar Imre
k

(D~

pzésért felelés vezetd
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