Képzési program megnevezése: Siiteménykészit

Siitemenykészitd

KEPZESI PROGRAM

Vonatkoz6 jogszabalyok:

e 2019. évi LXXX. torvény a szakképzésrol
e 12/2020. (II. 7.) Korm. rendelet

e 2013. évi LXXVIL. torvény

e 11/2020. (II. 7.) Korm. rendelet
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészits

KEPZESI PROGRAM

1. A képzési program

B

Megnevezése Stiteménykészits
12, Agazat megnevezése Elelmiszeripar
1.2 Besoroldsa a képzési teriiletek egységes | 0721 Flelmiszergyértas
osztélyozasi rendszere (KEOR) szerinti
kéd alapjan:

1.4. Az Eurdpai Képesitési Keretrendszer 3
(EKKR) szerinti szint:

1.5 A Magyar Képesitési Keretrendszer 3
(MKKR) szerint szint:

1.6 A Digitalis Kompetencia Keretrendszer | 5
szerinti szint:

1575 A képzési program célja A képzési program célja korszer(i elméleti ismeretekkel és
gyakorlati készségekkel rendelkez8 szakemberek képzése, akik
alkalmasak munkateriiletiikh6z illeszked&en onalldan, illetve
utmutatas alapjan felel8sségteljes munkat végezni.

A képzési program célja felkésziteni a résztvevét arra, hogy a
tananyagegységekben meghatarozottak szerint képes legyen a
részszakmaval betlthet§ munkakorok feladatainak elvégzésére.

1.8. A képzési program célcsoportja Minden feln6ttképzésben részt venni kivand természetes

személy, aki a képzési program bemeneti feltételeinek megfelel,
és a képzési program tartalma szerinti munkateriileten végez
tevékenységet vagy a késébbiekben ezen munkateriileten
végezne munkdt, illetve folytatna véllalkozéi tevékenységet.
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészits

2.1. A képzés soran megszerezhet$ kompetencidkkal elldthaté le

leirdsa

A siiteménykészit6 a cukrészsiitemények, a péksiitemények és a finom pékéruk el8allitisaban vesz részt.

2. A képzés soran megszerezhetd kompetencidk

gjellemz8bb tevékenység, valamint a munkateriilet

A részszakképesitéssel rendelkez munkaja sordn kiméri a sziikséges nyersanyagokat, cukrasztechnoldgiai
alapmiiveleteket végez. A cukraszati termékek koziil uzsonnastiteményeket készit. Cukraszati és stit6ipari
toltelékeket, krémeket készit. Stit6ipari termékek koziil péksiiteményeket és finompékarukat készit. A korszer(i
technol6giak alkalmazasaval siitd és cukraszipari termékeket fagyaszt. A munkajahoz sziikséges a technoldgiai

berendezéseket, gépeket beallitja, kezeli, tisztitja az élelmiszeriparban hasznalhatd tisztito-
alkalmazédsaval, Kérnyezettudatos szemlélettel kezeli a hulladékokat. Munka

feladatokat 14t el.

2.2. A képzés soran megszerezhetd kompetencidk

és fertGtlenitSszerek
ja soran alapszint(i adminisztracids

Sor- | Készségek, képességek Ismeretek Elvart Onallosag és

szam viselkedésmaddok, felelGsség mértéke

attitiidok

1 Szakszer(ien raktdrozza, Megnevezi a raktarak Torekszik a Vezetdi instrukcidk
tarolja a siits- és fajtait, tudja a raktarakkal raktarozasndl, alapjan
cukraszipari szemben tamasztott tarolasnal a végzi a raktdrozas
nyersanyagokat. kovetelményeket, a siits- és | nyersanyagok miiveleteit.

cukraszipari nyersanyagok | mindségének és
szakszerti tarolasanak mennyiségének a
szabalyait. megdvasara.

2 Kivalasztja a termékek Ismeri a siit6- és Belatja az el6készits Onalléan el6készits
készitéséhez sziikséges cukraszipari miiveletek miveleteket végez.
nyersanyagokat, nyersanyagokat, azok fontossagat.
megvizsgalja azok tulajdonsagait,
felhasznalhat6sagat, felhasznalasuk médjait, az
elvégzi a sziikséges el6készitésiik miiveleteit.
el6készité miiveleteket.

3 Elkésziti a stit6- és Ismeri a siit6- és Elkotelezett a Onalléan siitd- és
cukraszipari tésztakat, cukraszipari tésztak szakmaéja irant, cukraszipari tésztakat
felméri és megeldzi a jellemz&it, elkészitésiik elfogadja a készit.
tésztak készitése sordn miiveleteit, az alkalmazott szakmaetikai elveket.
elkovethet6 hibakat. Az gyartastechnoldgiat, az
elkésziilt tésztat - a elkdvethetd hibdkat, és
termékek készitése soran - | azok megelSzését.
felhasznalja.

4 Péksiiteményeket, finom Ismeri a péksiitemények, Elkotelezett a Elkotelezett a
pékarukat készit. finom pékaruk jellemzdit, szakmaja irant, szakmaja irant,

elkészitésiik miiveleteit, az | elfogadja a elfogadja a
alkalmazott gyartas- szakmaetikai elveket. | szakmaetikai elveket.
technolégiat.

5 Uzsonnasiiteményeket Ismeri az Elkotelezett a Iranyitassal végzi a
készit. uzsonnasiitemények szakmadja irant, termékelGallitasi

jellemzoit, elkészitésiik elfogadja a feladatait.
miveleteit, az alkalmazott szakmaetikai elveket.
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészits

gyartastechnoldgiat, az
elkdvethetd hibakat, és
azok megel§zését.

6 Kivélasztja a megfelel Ismeri a korszer(i Torekszik az igényes Onélléan
csomagolast, a csomagolassal szemben csomagolasra. termékcsomagolast,
jogszabalyoknak tdmasztott Belatja a termék jelolést végez.
megfelelGen jeldli a kovetelményeket, a jelolésének
terméket. csomagolas tipusait. fontossagat.

7 Munkadja soran Ismeri a stit6- és a Belatja a higiéniai Masokkal
alkalmazza a siit6- és cukraszipar jo higiéniai szabalyok egylittmiikodve
cukraszipar jo higiéniai gyakorlatat. betartasanak feliigyeli a
gyakorlatat. fontossagat. termékgyartds

higiéniajat.

8 HACCP elvein alapuld Ismeri a HACCP rendszer | Belatja a HACCP Iranyitassal HACCP
eljarasokat alkalmaz, alapelveit, alkalmazasanak | rendszer dokumentumokat
HACCP modjat, dokumentumait, az | alkalmazdsinak vezet.
dokumentumokat vezet. | online HACCP (eHACCP) | fontosségat.

adta lehet&ségeket. Szem el6tt tartja a
digitalizaci6 adta
lehetGségeket.

9 A termékek készitéséhez | Ismeri az egyes Fontosnak tartja a Onalléan
sziikséges munkaeszk6zok gépek és eszkozok munkaeszkdzoket
munkaeszkozoket, felhasznalasanak teriileteit, | rendeltetés szerinti hasznal, gépeket
gépeket, berendezéseket balesetmentes hasznalatat, hasznalatat. kezel, berendezéseket
balesetmentesen higiéniai kévetelményeit. lizemeltet, tisztit.
hasznalja, kezeli, Ismeri a siit6- és
tizemelteti, elvégzi a cukraszipari gépek és
sziikséges tisztitasi berendezések feladatat,
feladatokat. miik6dési elvét,

Munkaja sordn betartjaa | kezelésének,

gépek, berendezések, uzemeltetésének,

munkaeszkzok tisztitdsanak maodjat. Ismeri

biztonsagi és a gépek, berendezések,

egészségligyi munkaeszkdzok biztonsagi

kovetelményeit. és egészségligyi
kovetelményeit.

10 Az tizemi Ismeri a Precizen végzia Feliigyelet mellett
termékosszetételek nyersanyagszamitas szamolasi nyersanyagsziik-
alapjan modjat, a pékségi program | miiveleteket. ségletet szamit.
nyersanyagsziikség- (stitdipari szoftver) helyes | Fontosnak tartja a
letet szamol. hasznalatat. vevdi bizalmat a

termékei irant.

11 Szakszer(ien kezeli a siit6- | Ismeri a siit6- és Torekszik a szelektiv Onélléan kezeli a
és cukraszipari cukraszipari hulladékgytijtés- slitd- és cukraszipari
melléktermékeket és melléktermékek és re. melléktermékeket és
hulladékokat. hulladékok kezelésének Belatja a hulladékokat.

szabalyait. kornyezetvédelem
fontossagat.
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészits

3. A programba val6 bekapcsolodas és részvétel feltételei

3.1. Iskolai el6képzettség alapfokd iskolai végzettség
vagy iskolai el6képzettség hianyaban:
Dobbanté program elvégzése
3.2. Szakmai el6képzettség -
33. Szakmai gyakorlat teriilete és -
iddétartama
3.4. Alkalmassagi kovetelmény Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat sziikséges
Palyaalkalmasségi vizsgalat: nem sziikséges
315 Elézetesen elvért ismeretek -
3.6. Feln6ttképzési szerzédés: Sziikséges (2013. évi LXXVIL tdrvény 13. § alapjan)
3:7: Képzésben részt vevs személyes Sziikséges (2013. évi LXXVIL tdrvény 21. § alapjan)
adatainak megadésa:
3.8. Részvétel kovetésének médja Haladadsi napld, képzésben részt vevé felndtt altal alairt jelenléti
ivek
319 Megengedett hianyzas A megengedett hianyzas mértéke az dsszes draszam 20 % -a.
3.10. Egyéb feltételek =
4. Tervezett képzési id6
41. Osszes 6raszam 500 6ra J
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Keépzési program megnevezése: Siiteménykészits

5. A tananyagegységek

A tananyagegység megnevezése
Sk SiitSipari anyagok 1.
5.2 Stitéipari anyagok 2.
5.8 Péksiitemények 1.
5.4. Péksiitemények 2.
5.5, Finompékaruk 1.
5.6. Finompékaruk 2.
5.7 Cukraszati tésztdk, uzsonnasiitemények 1.
5.8. Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények 2.
5.9. Eszk6z6k, gépek, berendezések 1.
5.10. Eszkoz0k, gépek, berendezések 2.
FOCUS Oktatasi Kft. (E/2020/000152) 6 Szigno



Keépzési program megnevezése: Siiteménykészits

5.1. Tananyagegység

514, Megnevezése Siitipari anyagok 1.

5120 Célja A Résztvevok elsajatitsak a szakméhoz sziikséges alapvetd siitSipari ismeretek
elméleti tudasanyagét, amely megalapozza az alapvet6 gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazését és a technolégia kénnyebb attekinthetéségét

515 Tartalma A nyersanyagok csoportositésa, a lisztek jelSlése, elnevezése, térolésa, a lisztek
jellemzése. A segédanyagok csoportositdsa, tarolasa, felhasznalésanak mértéke,
legfontosabb technolégiai hatésai. A jarulékos anyagok csoportositésa, tarolasa,
el6készitése és legfontosabb technoldgiai hatasai

5.1.4. Terjedelme 72 6ra

5:185¢ Képzési modszerek és El6adds, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka

munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.1.6. Kontaktératdl eltérd -

munkaforma alkalmazésa

esetén, a beszamithato

draszam

5.2. Tananyagegység

512 Megnevezése StitGipari anyagok 2.

529, Célja A Résztvevok elsajatitsdk szakméhoz sziikséges alapvet§ siitSipari ismeretek
elméleti tudasanyagat, amely megalapozza az alapvet6 gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazasat és a technolégia kénnyebb attekinthetéségét

52.3. Tartalma A segédanyagok csoportositésa, téroldsa, felhasznalasanak mértéke,
legfontosabb technoldgiai hatasai. A jérulékos anyagok csoportositasa, tarolasa,
el6készitése és legfontosabb technoldgiai hatasai

5.24. Terjedelme 16 6ra

5.2.5. Képzési modszerek és ElGadas, Gyakorlati feladatmegoldés, Projektmunka

munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.2.6. Kontaktératol eltérs -
munkaforma alkalmazasa
esetén, a beszamithaté
éraszam J
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Képzési program megnevezése: Siteménykészitd

5.3. Tananyagegység

53, Megnevezése

Péksiitemények 1.

532, [i@dlin

A Résztvevdk elsajétitsak a siitSipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazandé miiveleteit, a nyersanyagok kivélasztasanak miveleteit, az
el6készitési miiveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozés, kelesztés, vetés
miiveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kisiitést, a késztermékek kezelését, az
egyes technologiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezelését,
valamint a hibak felismerését és korrigalasat

5.8.8! Tartalma

Péksiiteményekhez tartozd termékcsoportok, vizes tésztabdl késziilt
péksiitemények, tejes tésztabdl késziilt péksiitemények, dusitott tésztabdl késziilt
peéksiitemények és kiemelt termékeik

5.34. Terjedelme

48 6ra

munkaforma alkalmazasa
esetén, a beszamithatd
Oraszam

5.3.5. Képzési médszerek és Eldadas, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka
munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.3.6. Kontaktératdl eltérd -

5.4. Tananyagegység

—
54.1. Megnevezése

Péksiitemények 2.

542. | Célja

A Résztvevok elsajatitsak a siitipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazandé miiveleteit, a nyersanyagok kivélasztasénak miiveleteit, az
el6készitési miiveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
miiveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kisiitést, a késztermékek kezelését, az
egyes technologiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezelését,
valamint a hibak felismerését és korrigaldsat

548! Tartalma

A pékstitemények jellemz8i. Péksiitemények termékcsoportjéba tartozé
termékek jellemz8 anyagosszetételei (receptiirai). A termékosszetételek
eltérésének lehetdségei. Pék-siitemények tésztakészitési eljarasai, kozvetett,
kozvetlen és egyéb eljarasok. Vaj felhasznalasaval késziilt péksiitemények.
Pékstitemények tésztafeldolgozasi miiveletei. Péksiitemények kelesztésének
miiveletei, technoldgiai paraméterei. Pékstitemények siitésének eljarasai és
jellemz6 paraméterei. A péksiitemények késztermékkezelése és a mindségi
kévetelmények meghatdrozdsa a Magyar Elelmiszerkonyv alkalmazasaval

A péksiitemények készitésének miiveletei. A pékstitemények termékcsoportjaba
tartozo termeékek jellemzd anyagdsszetételeinek (recepturainak) alkalmazésa. A
termekdsszetételek eltérésének lehetdségei az tizemi termékkészitésnél,
Péksiitemények tésztakészitési el-jarasainak alkalmazésa, kozvetett, kzvetlen és
egyeb eljarasokkal késziilt termékek készitése. Vaj felhasznalésaval késziilt
péksiitemények készitése. Péksiitemények tésztafeldolgozasi miiveleteinek
elvégzése. Péksiitemények kelesztésének miiveletei, technoldgiai
paramétereinek alkalmazésa. Péksiitemények siitési eljarasainak alkalmazasa és
a jellemz8 paraméterek beallitasa az tizem kemencéin. Péksiitemények
késztermékkezelésének miiveletei és a mindségi kévetelmények meghatdrozasa
a Magyar Elelmiszerkonyv alkalmazéséval.

544. Terjedelme

32 Ora

FOCUS Oktatasi Kft. (E/2020/000152)
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészits

munkaforma alkalmazdsa
esetén, a beszamithatd
Oraszam

5.4.5. Képzési modszerek és ElGadas, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka
munkaformdk Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.4.6. Kontaktoratol eltérd -

5.5. Tananyagegység

5151 Megnevezése Finompékaruk 1.

5.5.2. Célja A Résztvevok elsajatitsik a siitdipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazand6 miiveleteit, a nyersanyagok kivalasztisanak miiveleteit, az
el6készitési miiveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
miiveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kisiitést, a késztermékek kezelését, az
egyes technoldgiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezelését,
valamint a hibak felismerését és korrigalésat

555 Tartalma A finompékérukhoz tartozd termékesoportok, tojassal dusitott tésztibol késziilt
finompékaruk, omlés tésztabol késziilt finompékaruk, leveles tésztabol késziilt
finompékaruk és kiemelt termékeik

5.5.4. Terjedelme 88 6ra

61515t Képzési modszerek és El6adas, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka

munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.5.6: Kontaktératol eltérd -

munkaforma alkalmazésa

esetén, a beszamithaté

Sraszam

5.6. Tananyagegység

5.6.1.

Megnevezése

Finompékaruk 2.

D162

Célja

A Résztvevok elsajatitsak a siitSipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazand6 miiveleteit, a nyersanyagok kivalasztisanak miiveleteit, az
elSkészitési miiveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
muveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kisiitést, a késztermékek kezelését, az
egyes technolégiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezelését,
valamint a hibak felismerését és korrigalasat

5.6.3.

Tartalma

Finompékaruk jellemz&i. Finompékaruk termékesoportjéba tartozé termékek
jellemzd anyag@sszetételei (recepttirdi). A termékdsszetételek el-térésének
lehetOségei. Toltelékes termékek. Finompékéruk tésztakészitési eljarasai,
kozvetett, kézvetlen és egyéb eljarasok. Kevert tésztabol késziilt termékek.
Hagyomanyos, cél-margarinos vagy vajas eljarassal késziilt leveles termékek.
Inverz és rapid eljdrassal késziilt leveles termékek. Hajtogatési eljarasok.
Finompékaruk tésztafeldolgozési miiveletei. Finompékaruk kelesztésének
miveletei, technoldgiai paraméterei, feliiletkezelési eljarasok. Finompékaruk
stitésének eljdrdsai és jellemz8 paraméterei. Finompékaruk késztermékkeze-lése

FOCUS Oktatasi Kft. (E/2020/000152)
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészits

és a minGségi kovetelmények meghatdrozasa a Magyar Elelmiszerkb'nyv
alkalmazaséval

munkaforma alkalmazdasa
esetén, a beszamithaté
Oraszam

5.6.4. Terjedelme 32 6ra

5.6.5. Képzési modszerek és ElGadds, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka
munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka

5.6.6. Kontaktératol eltérd -

5.7. Tananyagegység

5.7.1.

Megnevezése

Cukrészati tészték, uzsonnasiitemények 1.

5:742,

Célja

A Résztvevik elsajatitsak a siitSipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazand6 mtiveleteit, a nyersanyagok kivalasztisanak miiveleteit, az
el6készitési miiveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
miiveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kisiitést, a késztermékek kezelését, az
egyes technologiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezelését,
valamint a hibdk felismerését és korrigalasat

578}

Tartalma

77

A cukrasztésztak, és az azokbdl eldallithatd uzsonnastitemények altalanos
jellemzése, csoportositasa.

Az €lesztls tésztak altalanos jellemzése, csoportositasa.

A gyrt-, kevert-, omlds-, hajtogatott élesztSs tészték, és az azokbdl eléallithatd
uzsonna-stitemeények jellemzése, készitésének miiveletei.

A felvert tésztak dltalanos jellemzése, csoportositésa

Felvert tésztak készitése soran elkovethets hibak, azok megel6zése, kijavitdsa
A felvert tésztabol el6allithat6 uzsonnasiitemények jellemzése.

Az omlos tésztak altalanos jellemzése, csoportositasa.

Omlos tészta készitése soran elkdvethet hibak, azok megel6zése, kijavitdsa
Az oml6s tésztabol elGallithat6 uzsonnasiitemények jellemzése.

A vajas és a leveles tészta altaldnos jellemzése, készitésének miiveletei, a
miiveletek alkalmazasa, elkdvethets hibék, azok megel6zése, kijavitasa.

A forrazott tészta altalanos jellemzése, készitésének miiveletei, elkdvethetd
hibak, azok megel6zése, kijavitasa.

A hengerelt tészta altalanos jellemzése, csoportositasa, készitésének muiveletei,
elkdvethetd hibdk, azok megelézése, kijavitasa.

A mézes tészta Altalanos jellemzése, készitésének miiveletei, elkovethets hibak,
azok meg-el6zése, kijavitasa

Anyaghanyad szémitasa receptura alapjan, a veszteségek figyelembevételével
A tésztakészitéshez hasznélt gépek, berendezések és kéziszerszamok

5.74.

Terjedelme

80 ora

5.7.5:

Képzési médszerek és
munkaformak

El6adas, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka
Frontélis munka, Csoportmunka, Egyéni munka

5.7.6.

Kontaktoératol eltérd
munkaforma alkalmazasa
esetén, a beszamithato
draszam
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészits

5.8. Tananyagegység

5.8.1. Megnevezése Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények 2.

5.8.2. Célja A Résztvevk elsajatitsék a siitSipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazandé miiveleteit, a nyersanyagok kivalasztasanak miiveleteit, az
el6készitési miiveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
miiveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kisiitést, a késztermékek kezelését, az
egyes technoldgiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezelését,
valamint a hibak felismerését és korrigalasat

5.8.3. Tartalma A gyurt-, kevert-, omlds-, hajtogatott élesztés tésztak, és azokbol eléallithatd
uzsonnastitemények készitése
Felvert tésztak el6éllitdsa hideg és meleg titon
A felvert tésztak készitése soran elkovethetd hibak, azok megelGzése, kijavitdsa
A felvert tésztak fajtainak csoportositasa, el6allitdsa
A felvert tésztabdl el6allithatd uzsonnasiitemények készitése
A gyurt és kevert omlés tészta készitése
Omlos tészta készitése soran elkovethetd hibak, azok megel6zése, kijavitdsa
Az oml6s tésztik fajtainak elGallitdsa
Az oml6s tésztabdl elGallithatd uzsonnasiitemények készitése
A vajas és a leveles tészta készitése. A miiveletek alkalmazasa, elkévethet hibék,
azok megelSzése, kijavitisa
A vajas és a leveles tésztabdl elGallithatd uzsonnastitemények készitése
A forrazott tészta készitésének miiveletei, a miiveletek alkalmazasa, elkovethetd
hibak, azok megel6zése, kijavitasa
A forrazott tészta felhasznalasa
A hengerelt tészta dltalanos készitésének miiveletei, a m{iveletek alkalmazasa,
elkdvethetd hibdk, azok megelézése, kijavitasa
A hengerelt tésztabdl elallithaté uzsonnasiitemények készitése
A mézes tészta altalanos készitésének miiveletei, a miiveletek alkalmazdsa,
elkévethet6 hibak, azok megel6zése, kijavitasa
Anyaghanyad szémitasa receptiira alapjan, a veszteségek figyelembevételével
A tésztakészitéshez hasznalt gépek, berendezések és kéziszerszamok
balesetmentes alkalmazasa

5.8.4. Terjedelme 40 6ra

5.8.5. Képzési modszerek és El6adas, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka

munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.8.6. Kontaktératol eltérs .

munkaforma alkalmazésa

esetén, a beszamithaté

éraszam
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Képzési program megnevezése: Stiteménykészitd

Eszk6z0k, gépek, berendezések 1.

5.9. Tananyagegység
5.9:1 Megnevezése
59.2. Célja

A tantargy tananyagénak elsajatitasaval a résztvev képet kap a siitSiparban
hasznalt gépek, berendezések, eszkozok szakszerti hasznalatardl, munkavédelmi
szabalyairdl és a takaritasukrdl

5.9.3. Tartalma

Stit6ipari eszk6zok

Stit8ipari kéziszerszamok, kések, kaparok, nyujtofak, edények, habverk, méré-
és tarolé-edények, stit6lapatok, siitéformak, szakajtok, ecsetek, kefék, kéziszitik,
mintazok, h6mérék, specialis eszk6zok, védBeszkdzok. Uzemi buitorzatok:
munkaasztalok, kiszolgalo asztalok, polcok, tartdbakok stb. Hasznalatuk célja,
feladataik, biztonsdgos hasznélatuk, higiéniajuk, tarolasuk

A nyersanyagtarolas és -el6készités geépei és berendezései

A raklapok, polcok, kézi szallitéeszkdzok szakszer(i hasznalata, munkavédelmi
szabalyok, higiéniai elirasok. A zsakos liszttarolas el6irasai, raklapok,
kézikocsik hasznalata, munkavédelmi szabalyok, higiéniai eléirasok. Az
Omlesztett tarolas berendezései, lisztsilok, liszttartalyok, mérlegek. Vezérelt
lisztkitaroldsi rendszerek. Szitdk, a szital4s elve.

5.9.4. Terjedelme

72 Ora

51961 Képzési médszerek és
munkaformak

El6adés, Gyakorlati feladatmegoldas, Projektmunka
Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka

5.9.6. Kontakt6ratdl eltérd
munkaforma alkalmazdsa
esetén, a beszamithaté
oraszam

5.10. Tananyagegység

Elo.l. Megnevezése

Eszk6z0k, gépek, berendezések 2.

5102. | Célja

A tantargy tananyaganak elsajatitdsaval a résztvevs képet kap a siitSiparban
hasznalt gépek, be-rendezések, eszkézok szakszer(i hasznélatarol,
munkavédelmi szabélyairél és a takaritasukrol

5.10.3. Tartalma

A kovasz- és tésztakeészités gépei és berendezései

Dagasztogépek csoportositasa, feladata és miikddési elve. A spiralkart és
csigavonalt gyorsdagasztogépek, valamint a keveré-habver gép altalanos
kezelése, munkavédelme, higiéniai el6irasai. Kovaszkészits berendezések
miikodési elve, kezelése. A kovaszérlelGk csoportositasa, kezelése

A tésztafeldolgozds gépei

Osztdgépek: dugattytis kenyértésztaoszté gépek, egyéb kenyértésztaoszto
gépek, kézi osztdgépek, kisiizemi siiteménytészta-osztd gép, a folytonos
miikodés( siiteménytészta-oszto, -gombolyits gépek miikodésének elve,
kenyértészta-gombolyitk, kenyérhosszformazok, bagettformazadk, szalagos
kiflisodrok, nytjtogépek, a kombinalt alakitogépek kezelése, munkavédelme,
higiéniai elSirdsai. Egyéb specialis tésztafeldolgozd gépek jellemzéi ]
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Képzési program megnevezése: Siitemsnykészits

Kelesztdk

A kelesztés eszkozei: szakajtok, kelesztélada, sutSlemezek, formdk.
Keleszt6kamrak ki-szolgél4sa, higiénidja, munkavédelme. Keleszték vezérlése.
Keleszt6berendezések miikdése. A fagyaszto-hiits keleszt6k miikddése,
vezérlése, kiszolgalasa. A vetés eszkozei, félautomata és automata
vetéberendezések

Kemencék és siitSk

Kemencék csoportositasa. Fiitési modok. A tbb siitéteres kiskemencék és a
forgdkocsis kemencék miikddési elve, kezelése, munkavédelme és higiénidja. A
kemencék biztonsagi berendezései. Siiték jellemzdi, 1égkeverés jellemzése. A
stit6k kezelése, munkavédelme, és higiéniaja

5.10.4. Terjedelme 8 6ra
5.10.5. Képzési mddszerek és El6adas, Gyakorlati feladatmegoldés, Projektmunka
munkaformak Frontalis munka, Csoportmunka, Egyéni munka
5.10.6. Kontaktératdl eltérd -
munkaforma alkalmazasa
esetén, a beszdmithato :
éraszam J
6. Csoportlétszam
6.1. Maximalis csoportlétszdm (f6) 40 J

7. A képzésben ~észt vevd teljesitményét értékel rendszernek leirdsa

7.1. ElG6zetes tudasmérés:

Elézetes tuddsmérés: annak felmérése, hogy a képzésre jelentkez8 dokumentumokkal nem igazolt tanulmanyai vagy
megszerzett gyakorlati tapasztalatai alapjan képes-e a képzés sorén elsajatitand tananyagegység kovetelményeinek
teljesitésére, amelynek eredményeként a kévetelmények megfelel szintii teljesitése esetén a tananyagegység
elsajatitasara iranyuld képzési rész alél  képzésre jelentkezét fel kell menteni.

A képzésre jelentkez6 kérésére el6zetes -udasmérést biztositunk.

Az elGzetes tuddsmérés az adott tananyzgegységben megszerezhet kompetenciakra terjed ki, melyet sz6beli
kérdések és/vagy gyakorlati feladatok megoldasan keresztiil mériink fel képzési részenként.

Megszerezhetd mindsitések: , Megfelelt” vagy , Nem felelt meg”

~Megfelelt” minSsitéshez tartozé kovetelményszint: Legaldbb 51%-ot elérd eredmény
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészité

7.2. Képzés kozbeni értékelés:

A fejlesztd értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevék fejlédését tamogassa, a tanuldsi igényeket pontositsa, az

oktatok tanulasszervezési feladatait segitse.

A képzés kozbeni fejleszté értékelés mddjai:
Visszakérdezés, Gyakorlati feladatmegoldas,
Képzésben résztvevd visszajelzései, Beszélgetés

A fejleszt6 értékeléshez nem tartozik mindsités, a tanulési és tanitdsi folyamatokat szolgalja.

7.3. Résztvevd zaro értékelése:
A zar6 értékelés a képzés végén torténik.
Szamonkérések formai: szébeli és/vagy irasbeli és/vagy gyakorlati feladatok

Szamonkérések tartalma: A tananyagegységek tartalma szerinti ismeretek, készségek, képességek.

o

Megszerezhetd mindsitések: , Megfelelt” vagy , Nem felelt meg”

” 7

~Megfelelt” minsitéshez tartozé kovetelményszint: Legalébb 41%-ot elér8 eredmény

~Nem felelt meg” minGsités esetén lehetSséget biztositunk a sikertelen zaré értékelés megismétlésére.

8. A képzésrdl, a képzés egyes tananyagegységeinek elvégzésérdl szo6l6 igazolas kiadasanak feltételei
8.1.
A képzés elvégzésérol szol6 igazolas: Tanusitvany
A képzés elvégzésérol szo16 igazolas kiadasanak feltételei
Az Gsszes 6raszam maximum 20%-16l valé hidnyzés

Megfelelt mindsitésti zaro értékelés

A feln6ttképzési szerz6désben szerepls feltételek teljesitése

FOCUS Oktatasi Kft. (E/2020/000152) 14

Szigné



Képzési program megnevezése: Siiteménykészits

9. A képzési program végrehajtisihoz sziikséges feltételek

9.1. Személyi feltételek
A képzés elméleti részének oktatisa esetén
- a képzési tartalomnak megfelel6 szakos tandri szakképzettséggel,
ennek hianyaban
-a képzési tartalomnak megfelels felséfokd végzettséggel és
szakképzettséggel vagy
- fels6foku végzettséggel és a képzés tanulmanyi teriiletének megfelel
szakképesitéssel, vagy
- a képzés tanulmanyi teriiletének megfelels szakképesitéssel, oktatdi
szakkeépesitéssel és legalabb Gtéves szakmai gyakorlattal rendelkezd
oktatok
A képzés gyakorlati részének oktatisa esetén
-a képzési tartalomnak  megfelel§ felséfokii végzettséggel és
szakképzettséggel,
- vagy a képzés tanulmanyi teriiletének megfelels szakképesitéssel és
legalabb 6téves szakmai gyakorlattal rendelkezé oktatok
Sl Személyi feltételek Elméleti és gyakorlati oktatokkal kétott megbizési szerz6dés, véllalkozasi szerzédés.
biztositasdnak modja munkaszerz3dés.
9.2. Térgyi feltételek ® nyersanyagtarolas eszkozei
e mérlegek
e lisztszitak
e vizhiit8, vizkeverd,
e dagasztogépek
e kever6-habverd gépek
e tésztaosztd gépek
e rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
e tésztanyujtogép
e kiflisodrogép
e keleszt berendezés
e kelesztés eszkidzei
® kemencék és siitk
e késztermékkezelés eszkozei
e hiiték, fagyasztok és sokkolok
e csokoladémelegitl
e cukraszati formak, kézieszkozok
® csomagolas eszkozei
e hulladéktarolas eszkozei
e tlizhelyek, mikrohulldmu siiték
92.1. Térgyi feltételek Gyakorlati helyszint és eszkozoket a képz8 intézmény biztositja és/vagy a gyakorlati
biztositasanak médja képzést folytatd szervezettel kotott szerzEdés.
918t Egyéb specialis -
feltételek
9ISH Egyéb specidlis -
feltételek
biztositasdnak mdédja
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészits

Az elzetes mingsités ténye

Szakért6 nyilatkozata: A képzési program el6zetes mindsitése
S Lo
Az eldzetes mindsités helye: W | Budapest " -
Az elézetes mindsités id6pontja: 2021 mércius 16.

] |

Az el6zetes mindsitést végzs felnSttképzési szakértd neve: | <, AN B ATE
Az elézetes mindsitést végz6 felnSttképzési szakérts

nyilvintartdsi szdma: i Rl
Feln6ttképzési szakérts alairasa: = i
(papiralapti képzési program esetében) Nl'a% & Q‘}’ \(

A képzési program el6zetes minGsitését kovetden a felndttképzési szakértd a képzési programmal
kapcsolatban tovabbi - a képzési program elézetes mindsitését érintd, azt modosité vagy kiegészits -
megallapitasokat nem tehet.

Az el@zetesen minGsitett képzési programot a felndttképzé képviseletére jogosult személynek - a képzési
program utolso oldalan - ala kell irnia.

A felnéttképzési szakérts a vizsgélatot kdvetd megallapitasait tartalmazé szakértsi véleményt irdsban
kozli a felnéttképzével.

A felnttképzd az el6zetes mindsités alapjat képezs, szakértsi véleményt a képzési programhoz
mellékeli.

A képzés program médositasa esetén a felndttképzonek el kell végeztetnie a médositott képzési program
elézetes mindsitését.

FelnGttképz6 képviseletére jogosult személy al4irasa: ?
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Szakértdi vélemény

Képzés megnevezése: Stiteménykészits
Képzd intézmény megnevezése: Focus Oktatasi Kft.

Szakért6i megallapitasok:

A képzési program tartalma megfelel-e a ,2013. évi LXXVII. torvény a Felnttképzésrol”
el6irasainak.

A képzési programban megjelslt kompetenciak a képzési programban meghatérozott tartalommal
feltételekkel és médon, valamint a képzéssel érintett célcsoport szdméra megszerezhetdek.

4

Minésités helye, ideje: Budapest, 2021. marcius 16.

Szakért6 neve: Fabian Bernadett

Szakértd nyilvantartési szam: FSZ/2020/000265

Szakértd alairdsa



