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Képzési program megnevezése: Siiteménykészitd

KEPZESI PROGRAM

1. A képzési program

1l Megnevezése Stiteménykészitd (4 0721 05 12 Pék-cukrasz részszakmaja)
1.1.a. | A képzés angol nyelvili megnevezése Pastry Maker (4 0721 05 12 Baker and Pastry Chef position)
1.1.b. | A képzés német nyelvii megnevezése | Kuchenbacker/-in (4 0721 05 12 Bicker/-in- Konditor/-in
Teilqualifikation)
1.2 Agazat megnevezése Elelmiszeripar
1.8 Besorolasa a képzési teriiletek egységes 0721  Elelmiszergyartas
osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti
kéd alapjan:
1.4. Az Eurépai Képesitési Keretrendszer 3
(EKKR) szerinti szint:
15 A Magyar Képesitési Keretrendszer 3
(MKKR) szerint szint: - -
1.6 A Digitélis Kompetencia Keretrendszer | 3
szerinti szint: S - -
1.7, A képzési program célja A képzési program célja korszerli elméleti ismeretekkel és
gyakorlati készségekkel rendelkez6 szakemberek képzése, akik
alkalmasak munkateriiletlikhoz illeszkedden onalloan, illetve
Gtmutatas alapjan felelsségteljes munkat végezni.
A képzési program célja felkésziteni a résztvevét arra, hogy a
tananyagegységekben meghatarozottak szerint képes legyen a
5 részszakmaval betdltheté munkakorok feladatainak elvégzésére. |
1.8. A képzési program célcsoportja Minden felnGttképzésben részt venni kivano természetes
személy, aki a képzési program bemeneti feltételeinek megfelel,
és a képzési program tartalma szerinti munkateriileten végez
tevékenységet vagy a kés6bbiekben ezen munkateriileten
végezne munkat, illetve folytatna vallalkozoi tevéken_y::;g’:get
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészitd

2. A képzés soran megszerezhet6 kompetencidk

2.1. A képzés soran megszerezheté kompetencidkkal ellathato legjellemzébb tevékenység, valamint a munkatertilet

leirasa

A sliteménykészit6 a cukraszsiitemények, a péksiitemények és a finom pékaruk eléallitasaban vesz részt.

A részszakképesitéssel rendelkezé munkdja soran kiméri a sziikséges nyersanyagokat, cukrdsztechnolégiai
alapmiiveleteket végez. A cukraszati termékek koziil uzsonnastiteményeket készit. Cukraszati és siitipari toltelékeket,
krémeket készit. Stitipari termékek koziil péksiiteményeket és finompékarukat készit. A korszer( technologiak
alkalmazasaval siité és cukraszipari termékeket fagyaszt. A munkajahoz sziikséges a technologiai berendezéseket,
gépeket bedllitja, kezeli, tisztitja az élelmiszeriparban haszndlhato tisztito- és ferttlenitészerek alkalmazasaval,
Kornyezettudatos szemlélettel kezeli a hulladékokat. Munkaja soran alapszintli adminisztraciés feladatokat lat el.
Munkédja soran be-tartja a munkafolyamatok munka-, baleset-, t(iz-, kornyezetvédelmi és higiéniai szabdlyokat.

2.2. A képzés soran megszerezhetd kompetencidk

Sor- | Készségek, képességek | Ismeretek Elvart Onéllosag és

szam viselkedésmodok, felel6sség mértéke

attitiidok

1 Szakszer(ien raktarozza, Megnevezi a raktarak Torekszik a Vezetdi instrukciok
tarolja a stit6- és fajtait, tudja a raktarakkal raktarozasnal, alapjan
cukraszipari szemben tamasztott tarolasnal a végzi a raktarozas
nyersanyagokat. kovetelményeket, a siité- és | nyersanyagok miiveleteit.

cukraszipari nyersanyagok | mindségenek és
szakszer(i tarolasanak mennyiségeének a
szabalyait. megodvasara.

2 Kivalasztja a termékek Ismeri a stit6- és Belatja az el6készitd Onélléan el6készitd
készitéséhez sziikséges cukraszipari m{iveletek miiveleteket végez.
nyersanyagokat, nyersanyagokat, azok fontossagat.
megvizsgalja azok tulajdonsagait,
felhasznalhatosagat, felhasznalasuk modjait, az
elvégzi a sziikséges el6készitésiik miiveleteit.
el6készité miiveleteket.

3 Elkésziti a stito- és Ismeri a siit6- és Elkotelezett a Onélléan siits- és
cukraszipari tésztakat, cukraszipari tésztak szakmadja irant, cukraszipari tésztakat
felméri és megeldzi a jellemzait, elkészitésiik elfogadja a készit.
tésztak készitése soran miiveleteit, az alkalmazott | szakmaetikai elveket,
elkovethetd hibakat. Az gyartastechnologiat, az
elkésziilt tésztat - a elkovethet6 hibakat, és
termékek készitése soran | azok megel6zését.

- felhasznalja.

4 Péksiiteményeket, finom | Ismeri a péksiitemények, Elkotelezett a Elkotelezett a szakmaja

pékarukat készit. finom pékaruk jellemz6it, | szakmaja irant, irant, elfogadja a
elkészitésiik mtiveleteit, az | elfogadja a szakmaetikai elveket.
alkalmazott gyartas- szakmaetikai elveket.
technologiat.

5 Uzsonnasiiteményeket Ismeri az Elkotelezett a Iranyitassal végzia
készit. uzsonnasiitemények szakmaja irant, termékelSallitdsi

jellemzdit, elkészitésiik elfogadja a feladatait.
miuveleteit, az alkalmazott | szakmaetikai elveket.

Q4
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Képzési program megnevezése: Stiteménykészitd

gyartastechnologiat, az
elkovethetd hibakat, és
azok megel6zését.

6 Kivalasztja a megfelel Ismeri a korszer(i Toérekszik az igényes | Ondlléan
csomagolast, a csomagolassal szemben csomagolasra. termékcsomagolast,
jogszabalyoknak tamasztott Belatja a termék jelolést végez,
megfelel6en jeloli a kovetelményeket, a jelolésének
terméket. csomagolas tipusait. fontossagat.

7 Munkdja soran Ismeri a siit6- és a Belatja a higiéniai Masokkal
alkalmazza a siité- és cukraszipar jo higiéniai szabalyok egylittmiikodve
cukraszipar j6 higiéniai gyakorlatat. betartasanak feltigyeli a
gyakorlatat. fontossagat. termékgyartas

higiéniajat.

8 HACCP elvein alapulo Ismeri a HACCP rendszer | Belatja a HACCP Irdnyitassal HACCP
eljarasokat alkalmaz, alapelveit, alkalmazasanak | rendszer dokumentumokat
HACCP madjat, dokumentumait, alkalmazasanak vezet.
dokumentumokat vezet. | az online HACCP fontossagat.

(eHACCP) adta Szem elGtt tartja a
lehetdségeket. digitalizacio adta
lehet6ségeket.

9 A termékek készitéséhez | Ismeri az egyes Fontosnak tartja a Onélldan
sziikséges munkaeszkdzok gépek és eszkozok munkaeszkozoket
munkaeszkdzoket, felhasznalasanak teriileteit, | rendeltetés szerinti hasznal, gépeket kezel,
gépeket, berendezéseket | balesetmentes hasznalatat, | hasznalatat. berendezéseket
balesetmentesen higiéniai kovetelményeit. tizemeltet, tisztit.
hasznalja, kezeli, Ismeri a stito- és
tizemelteti, elvégzi a cukraszipari gépek és
szlikséges tisztitasi berendezések feladatat,
feladatokat, miuikodési elvét,

Munkaja soran betartjaa | kezelésének,

gepek, berendezések, tzemeltetésének,

munkaeszk6zok tisztitdsanak modjat. Ismeri

biztonsagi és a gépek, berendezések,

egészségligyi munkaeszk6zok biztonsagi

kovetelményeit. és egészségligyi
kovetelményeit.

10 Az lizemi Ismeri a Precizen végzi a Felligyelet mellett
termékosszetételek nyersanyagszamitas szamolasi nyersanyagsziikségletet
alapjan modjat, a pékségi program | miiveleteket. szamit.
nyersanyagsziikségletet (siit6ipari szoftver) helyes | Fontosnak tartja a
szamol. hasznalatat. vevoi bizalmat a

termékei irant.

11 Szakszertien kezeli a Ismeri a siit6- és Térekszik a szelektiv | Onalléan kezeli a siits-
stité- és cukraszipari cukraszipari hulladékgyfijtés- és cukraszipari
melléktermékeket és melléktermékek és 138 melléktermékeket és
hulladékokat. hulladékok kezelésének Belatja a hulladékokat.

szabalyait. koérnyezetvédelem
fontossagat.

i
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Képzési program megnevezése: Stiteménykészito

3.1. Iskolai el6képzettség

3.2, Szakmai el6képzettség

3. A programba val6 bekapcsolodas és részvétel feltételei

alapfok iskolai végzettség
vagy iskolai el6képzettség hianyaban:

Dobbanté program elvégzése

3.3, Szakmai gyakorlat tertilete és
id6tartama

3.4. Alkalmassagi kovetelmény

Sziikséges (2013. évi LXXVIL térvény 13. § alapjan)

3.5. El8zetesen elvart ismeretek
3.6. Felnottképzési szerz6dés:
;’.__ Képzésben részt vevo sz—emélye; -
adatainak megadasa:
3.8. Részvétel kovetésének maodja

Foglalkozasegészségiigyi alkalmassagi vizsgalat sziikséges

Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges

Sziikséges (2013. évi LXXVIL. torvény 21. § alapjan)

Haladasi napld, képzésben részt vevo felnott altal alairt jelenléti
ivek

3.9, Megengedett hianyzas

A megengedett hianyzas mértéke az dsszes oraszam 20 % -a.

3.10. Egyéb feltételek

Elézetes tudasméréssel beszamithatd, hogy a képzésre jelentkezé
dokumentumokkal nem igazolt tanulmanyai vagy megszerzett
gyakorlati tapasztalatai alapjan képes-e a képzés soran
elsajatitandé tananyagegység kovetelményeinek teljesitésére,
amelynek eredményeként a kovetelmények megfeleld szintii
teljesitése esetén a tananyagegység elsajatitasara iranyulo képzési
rész alol a képzésre jelentkez6t fel kell menteni.

El6zetesen megszerzett tudas beszamithato, amennyiben a képzésre
jelentkez6 dokumentummal igazolja korabbi tanulmanyainak
megléviségét, amelynek eredményeként a  tananyagegység
elsajatitasara iranyuld képzési rész alol a képzésre jelentkez6
felmentest kaphat a képzotol.

Az elbzetes tudasmérés az adott tananyagegységben megszerezheto
kompetenciakra terjed ki, melyet szobeli kérdések és/vagy gyakorlati
feladatok megoldasan keresztiil mérlink fel képzési részenként
(tananyagegységenkent).

Megszerezheté mindsitések: ,,Megfelelt” vagy ,Nem felelt meg”
~Megfelelt” mindsitéshez tartozo kovetelményszint: Legalabb 51%-ot
elérd eredmény, tananyagegységenként.
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészité

4, Tervezett képzési id6

’74.1. Osszes Graszam 500 6ra

5. A tananyagegységek

A tananyagegység megnevezése terjeci; me

5.1. | Siit6ipari anyagok 1. 84 6ra

5.2. | SiitGipari anyagok 2. 166ra -

5.3, Péksiitemények ;__ - - 48 ora o
5.4, l’éksﬂtemények_2_, - - o B 32 6ra

8.5, Finomi;ékéruk 1 | 886ra

5.6. | Finompékaruk 2. - | 3206 ]
D7, C_t;(;észati tésztak, uzsonnastitemé-nye; i - _ 88 ora

5.8. (;krészati tésztak, uzsonnasiitemények 2. 32 éra

| Eczkszok, gépek, berendezések 1. 72 6ra

810 | Eszkozok, gépek, berendezések 2. - | 8ora '

R

=
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Képzési program megnevezése: Stiteménykészitd

A résztvevok sajatitsdk el a szakmahoz sziikséges alapvet6 siitSipari ismeretek
elméleti tudasanyagat, amely megalapozza az alapveté gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazasat és a technologia konnyebb attekinthet6ségét

A nyersanyagok csoportositasa, a lisztek jelolése, elnevezése, tarolasa, a lisztek
jellemzése. Alapanyagok technologiai tulajdonsagai. A siit6ipar technoléogiai
miiveletei. Nyersanyagok el6készitése, tésztakészités - tésztaérés,
tésztafeldolgozas, kelesztés, siités, keésztermek kezelése.

Képzési modszerek: Eléadas; Megbeszélés; Esettanulmany; Szemléltetés;

Munkaformdk: Frontalis munka; Egyéni munka; Csoportmunka; Projektmunka |
Paros munka; |

Ellen6rzés: megfigyeléssel ellendrzi az oktato, a résztvevék folyamatos egytitt
haladésat a feladatok megolddsaban, a tanulasi folyamat nyomonkévetése,
Ertékelés: szoban, a feladat megvaldsitdsanak helyessége és mindsége szerint,
fejlesztd, motivald visszajelzés, a tudds mérése,

5.1. Tananyagegyseég,
| 5:]_ Megnevezése R Eﬁ%ipari c;myagok 1.
S Célja
513, Tartalma
5.14. Terjedelme 84 ora
8,115, Képzési médszerek és
munkaformak Interaktiv oktatds;
| 5.1.6. Kontaktératol eltérd -
i. munkaforma alkalmazasa
| esetén, a beszamithato
Oraszam

5.2. Tananyagegység

521, Megnevezése
522, Célja
523, Tartalma
5.24. Terjedelme
8125, Képzési modszerek és
munkaformak
(5526, Kontaktoratol eltér6
munkaforma alkalmazasa
[ esetén, a beszamithato
i Oraszam

Siitfiipari anyégok 2

A Résztvevok elsajatitsak szakmdhoz szilikséges alapvetd stitGipari ismeretek
elméleti tudasanyagat, amely megalapozza az alapvet6 gyakorlati ismeretek
tudatos alkalmazasat és a technoldgia kdnnyebb attekinthetéségét
A segédanyagok csoportositdsa, tarolasa, felhasznaldsanak mértéke,
legfontosabb technoldgiai hatdsai. A jarulékos anyagok csoportositasa, taroldsa,
el6készitése és legfontosabb technoldgiai hatésai

16 Ora
Képzési madszerek: ElGadas; Megbeszélés; Esettanulmany; Szemléltetés;
Interaktiv oktatas;

Munkaformak: Frontalis munka; Egyéni munka; Csoportmunka; Projektmunka
Paros munka;

Ellenérzés: megfigyeléssel ellendrzi az oktatd, a résztvevik folyamatos egytitt
haladasat a feladatok megoldasaban, a tanulasi folyamat nyomonkovetése.

Ertékelés: szoban, a feladat megvalositasanak helyessége és mindsége szerint,
fejlesztd, motivalo visszajelzés, a tudas mérése.

FOCUS Oktatasi Kft. (E/2020/000152)
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészité

5.3. Tananyagegység

Péksiitemények 1,

A Résztvevok elsajatitsak a stitGipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazando miiveleteit, a nyersanyagok kivalasztasanak mtiveleteit, az
el6készitési miliveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
miveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kistitést, a késztermeékek kezelését, az
egyes technologiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezelését,
valamint a hibak felismerését és korrigdlasat
A pékstitemények jellemzdi. Pékstiteményekhez tartozo termékesoportok, vizes
tésztabol késziilt péksiitemények, tejes tésztabol késziilt péksiitemények, dusitott |
tésztabol késziilt péksiitemények és kiemelt termékeik. Péksiitemények '

tésztakészitési eljarasai, kozvetett, kozvetlen és egyéb eljarasok. Péksiitemények
tésztafeldolgozasi miiveletei. Pékstitemények kelesztésének miiveletei,
technologiai paraméterei. Pékstitemények siitésének eljardsai és jellemz6
paraméterei.

48 ora

Képzési modszerek: ElGadas; Megbeszélés; Esettanulmany; Szemléltetés;
Interaktiv oktatas;

Munkaformak: Frontalis munka; Egyéni munka; Csoportmunka; Projektmunka
Paros munka;

Ellen6rzés: megfigyeléssel ellendrzi az oktatd, a résztvevék folyamatos egytitt
haladasat a feladatok megoldasaban, a tanulasi folyamat nyomonkévetése.

Ertékelés: szoban, a feladat megvalositasanak helyessége és mindsége szerint,
fejlesztd, motivalo visszajelzés, a tudas mérése.

EL 5.8,14 Megnevezése
|532. | Célja
838, Tartalma
|
5.3.4. Terjedelme
[:5:3.5, Képzési modszerek és
'I munkaformak
536, Kontaktoratol eltérd
munkaforma alkalmazasa
esetén, a beszamithatd
; Oraszam
5.4. Tananyagegység
5.4.1. Megnevezése
5.4.2. Célja
5.4.3. Tartalma

Pékstitemények 2.
A Résztvevok elsajatitsak a stitGipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazando6 miiveleteit, a nyersanyagok kivalasztdsanak mtiveleteit, az
elokészitési miiveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
mitiveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kistitést, a késztermékek kezelését, az
egyes technoldgiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezelését,
valamint a hibak felismerését és korrigalasat
Pékstitemények termékcsoportjaba tartozo termékek jellemz6 anyagdsszetételei
(recepttrai). A termékosszetételek eltérésének lehetbségei. Vaj felhasznalasaval
késziilt péksiitemények. A péksiitemények késztermékkezelése és a mindségi
kovetelmények meghatarozisa a Magyar Flelmiszerkonyv alkalmazéasaval
A péksiitemények készitésének miiveletei. A péksiitemények termékcsoportjaba
tartozo termékek jellemzo anyagosszetételeinek (receptirainak) alkalmazasa. A
termékasszetételek eltérésének lehetGségei az tizemi termeékkeészitésnél.
Pékstitemények tésztakészitési eljarasainak alkalmazasa, kbzvetett, kdzvetlen és
egyéb eljarasokkal késziilt termékek készitése. Vaj felhasznalasaval késziilt
péeksiitemények készitése. Pékstitemények tésztafeldolgozasi miiveleteinek
elvégzése. Péksiitemények kelesztésének miiveletei, technologiai

v
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Képzési program megnevezése: Siiteménykészité

paramétereinek alkalmazasa. Péksiitemények siitési eljdrasainak alkalmazasa és
ajellemz6 paraméterek bedllitisa az tizem kemencéin. Péksiitemények

késztermékkezelésének miiveletei és a minéségi kovetelmények meghatarozasa
a Magyar Elelmiszerkényv alkalmazésaval.

5.5. Tananyagegység

544, Terjedelme 32 6ra
5.4.5. Képzési modszerek és
munkaformak Interaktiv oktatas;
Paros munka;
5.4.6. Kontaktoratol eltérd -

munkaforma alkalmazasa
esetén, a beszamithato
Oraszam

Képzési modszerek: El6adas; Megbeszélés; Esettanulmany; Szemléltetés;
Munkaformak: Frontalis munka; Egyéni munka; Csoportmunka; Projektmunka

Ellenérzés: megfigyeléssel ellendrzi az oktato, a résztvevok folyamatos egytitt
haladasat a feladatok megoldasaban, a tanulasi folyamat nyomonkovetése.

Ertékelés: szoban, a feladat megvaldsitasanak helyessége és minésége szerint,
fejlesztd, motivalo visszajelzés, a tudas mérése.,

A Résztvevok elsajatitsak a stitipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazando miiveleteit, a nyersanyagok kivalasztasanak miiveleteit, az
el6készitési miiveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
miiveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kistitést, a késztermékek kezelését, az
egyes technologiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezeléset,

55l Megnevezése Finompékaruk 1.
5,52, Célja
f valamint a hibak felismerését és korrigaldsat
8553 Tartalma
finompékaruk és kiemelt termékeik
kbzvetett, kbzvetlen és egyéb eljarasok.
5.54. Terjedelme 88 ora
[ 5.5.5. Képzési modszerek és
i' munkaformak Interaktiv oktatds;

A finompékarukhoz tartozo termékesoportok, tojassal dusitott tésztabol késziilt
finompékaruk, omlos tésztabol késziilt finompékaruk, leveles tésztabol késziilt

Finompékaruk jellemz6i. Finompékaruk termékcsoportjaba tartozo termeékek

jellemz6 anyagosszetételei (recepturai). A termékosszetételek eltérésének
lehetGségei. Toltelékes termékek. Finompékaruk tésztakészitési eljarasai,

Képzési modszerek: ElGadas; Megbeszélés; Esettanulmany; Szemléltetés;

Munkaformak: Frontalis munka; Egyéni munka; Csoportmunka; Projektmunka
Paros munka;

Ellen6rzés: megfigyeléssel ellenérzi az oktato, a résztvevok folyamatos egyiitt
haladasat a feladatok megoldasaban, a tanulasi folyamat nyomonkéovetése.

Ertékelés: szoban, a feladat megvalositasanak helyessége és mindsége szerint,
fejleszt6, motivalo visszajelzés, a tudas mérése. |

2
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Képzési program megnevezése: Sliteménykészitd

5.5.6. Kontaktératol eltéré
munkaforma alkalmazéasa

esetén, a beszamithaté
Oraszam
5.6, Tananyagegység
5.6.1. Megnevezése
5.6.2, Célja

ﬁinompékéruk 2.

A Résztvevok elsajatitsak a stitSipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazando6 mitiveleteit, a nyersanyagok kivalasztasanak mtiveleteit, az
el6készitési miiveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
miiveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kistitést, a késztermékek kezelését, az
egyes technologiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezelését,

5.6.3. Tartalma

‘valamint a hibak felismerését és korrigalasat -
Kevert tésztabol késziilt termékek. Hagyomanyos, margarinos vagy vajas
eljarassal késziilt leveles termékek. Inverz és rapid eljarassal késziilt leveles
termékek. Hajtogatasi eljarasok. Finompékaruk tésztafeldolgozasi miiveletei.
Finompékaruk kelesztésének mdveletei, technoldgiai paraméterei, feliiletkezelési
eljarasok. Finompeékaruk siitésének eljarasai és jellemz6 paraméterei.
Finompékaruk késztermékkezelése és a mindségi kovetelmények

meghatdrozasa a Magyar Elelmiszerkonyv alkalmazésaval

5.6.4. Terjedelme

32 Ora

5ig0, Képzési modszerek és
munkaformak

fejlesztd, motivald visszajelzés, a tudds mérése.

5.6.6. Kontaktoratol eltérd
munkaforma alkalmazasa
eseten, a beszamithato
Oraszam

5.7. Tananyagegység

5.7.1. Megnevezése

Képzési modszerek: Eldadas; Megbeszélés; Esettanulmany; Szemléltetés;
Interaktiv oktatds;

Munkaformak: Frontalis munka; Egyéni munka; Csoportmunka; Projektmunka
Paros munka;

Ellendrzés: megfigyeléssel ellendrzi az oktato, a résztvevok folyamatos egyfitt
haladasat a feladatok megoldasaban, a tanulasi folyamat nyomonkéovetése.

Ertékelés: szoban, a feladat megvaldsitasanak helyessége és mindsége szerint,

Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények 1.

572. | Célja

A Résztvevok elsajatitsak a stitipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazando miiveleteit, a nyersanyagok kivalasztasanak miiveleteit, az
elokészitési miiveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
miiveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kistitést, a késztermékek kezelését, az
egyes technologiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezelését,
valamint a hibdk felismerését és korrigalasat

FOCUS Oktatasi Kft. (E/2020/000152)



Képzési program megnevezése: Siiteménykészitd

B3 Tartalma

5.74. Terjedelme

b7 .5, Képzési mbdszerek és
munkaformak

5.7.6. Kontaktoratol eltérd
munkaforma alkalmazasa
esetén, a beszamithato6
draszam

| HEEE =

5.8. Tananyagegység

5.8.1. Megnevezése

582. | Célja

A cukrésztésztak, és az azokbol eldallithatod uzsonnastitemények altaldnos _
jellemzése, csoportositasa.

Az élesztbs tésztak altalanos jellemzése, csoportositasa.

A gytrt-, kevert-, omlds-, hajtogatott élesztos tésztak, €s az azokbol elGallithatd
uzsonna-siitemények jellemzése, készitésének mtiveletei.

A felvert tésztak altalanos jellemzése, csoportositasa

Felvert tésztak elGallitasa hideg és meleg titon

A felvert tésztak fajtainak csoportositasa, elallitasa

Felvert tésztak készitése soran elkovethetd hibak, azok megel6zése, kijavitasa
A felvert tésztabol eléallithatd uzsonnastitemények jellemzése.

Az omlos tésztak altalanos jellemzése, csoportositasa.

Omlos tészta készitése soran elkovethet6 hibak, azok megel6zése, kijavitasa
Az omlos tésztak fajtainak eléallitasa

Az omlos tésztabol elGallithatod uzsonnasiitemények jellemzése.

A vajas és a leveles tészta készitése. A vajas és a leveles tészta dltaldnos
jellemzése, készitésének miiveletei, a miiveletek alkalmazasa, elkévethet6 hibdk,
azok megel6zése, kijavitasa.

A forrdzott tészta altalanos jellemzése, készitésének miiveletei, elkbvethetd
hibék, azok megel6zése, kijavitasa.

A hengerelt tészta altalanos jellemzése, csoportositasa, készitésének miiveletei,
elkévethet6 hibak, azok megel6zése, kijavitasa.

A mézes tészta dltalanos jellemzése, készitésének miiveletei, elkévethets hibak,
azok meg-el6zése, kijavitasa

Anyaghanyad szamitasa receptra alapjan, a veszteségek figyelembevételével
A tésztakészitéshez hasznalt gépek, berendezések és kéziszerszamok
Anyaghanyad szamitasa receptira alapjan, a veszteségek figyelembevételével
A tésztakészitéshez hasznalt gépek, berendezések és kéziszerszamok
balesetmentes alkalmazasa

88 dra

Képzési modszerek: ElGadas; Megbeszélés; Esettanulmany; Szemléltetés;
Interaktiv oktatas;

Munkaformdk: Frontalis munka; Egyéni munka; Csoportmunka; Projektmunka
Paros munka;

Fllen6rzés: megfigyeléssel ellendrzi az oktato, a résztvevok folyamatos egytitt
haladasat a feladatok megoldasaban, a tanulasi folyamat nyomonkovetése.
Ertékelés: szoban, a feladat megvalositasanak helyessége és minGsége szerint,
fejleszt6, motivalo visszajelzés, a tudas mérése.

Cukraszati tésztak, uzsonnastitemények 2.

A Résztvevok elsajatitsak a stitSipari termékek készitésének gyakorlatban
alkalmazando6 mtiveleteit, a nyersanyagok kivalasztasanak mveleteit, az
elokészitési miiveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
miiveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kistitést, a késztermékek kezelését, az
egyes technologiai szakaszok gépeinek és berendezéseinek vezérlését, kezelését,
valamint a hibak felismerését és korrigalasat

_ " I
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Képzési program megnevezése: Stiteménykészité

A gyurt-, kevert-, omlds-, hajtogatott élesztés tésztak, és azokbdl elGallithato
| uzsonnasiitemények készitése
| A felvert tésztabol elGallithatéd uzsonnasiitemények készitése
| A gylrt és kevert omlds tészta készitése
| Az omlos tésztabol elGallithato uzsonnastitemények készitése
| A vajas és a leveles tésztabl el8allithaté uzsonnasiitemények készitése
| A forrazott tészta készitése, a forrazott tészta felhasznalasa
| A hengerelt tészta dltalanos készitése, a hengerelt tésztabol elGdllithatd
| uzsonnasiitemények készitése
| A mézes tészta dltaldnos készitésének miiveletei.

| 32 6ra

| Képzési modszerek: Eldadas; Megbeszélés; Esettanulmany; Szemléltetés;
| Interaktiv oktatas;

| Munkaformak: Frontalis munka; Egyéni munka; Csoportmunka; Projektmunka
Paros munka;

| Ellenérzés: megfigyeléssel ellendrzi az oktato, a résztvevok folyamatos egytitt
| haladasat a feladatok megoldaséban, a tanulasi folyamat nyomonkévetése.

| Ertékelés: szoban, a feladat megvalositasanak helyessége és minésége szerint,
| fejleszt, motivald visszajelzés, a tudas mérése.
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Képzési program megnevezése: Stiteménykészitd

5.9. Tananyagegység
59_1_ Megnevezése Eszkozok, gépek, berendezések 1. _ -
5.9.2. Célja A tantérgy tananyagdnak elsajatitasaval a résztvevé képet kap a sii 5 parban

hasznalt gépek, berendezések, eszk6zok szakszer( hasznalatarol, munkavédelmi
szabalyaitol osa talaritasilarcl
5.9.3. Tartalma Stitdipari eszkdzok

StitSipari kéziszerszamok, kések, kaparok, nyujtofak, edények, habverdk, méré-

és tarolo-edények, siit6lapatok, siitéformak, szakajtok, ecsetek, kefék, kéziszitak,
mintazok, hémérok, specialis eszkozok, védoeszkdzok. Uzemi batorzatok:
munkaasztalok, kiszolgalo asztalok, polcok, tartobakok stb. Hasznalatuk célja,
feladataik, biztonsagos hasznalatuk, higiéniajuk, tarolasuk

A nyersanyagtarolds és -el6készités gépei és berendezései

A raklapok, polcok, kézi szallitoeszkozok szakszer(i hasznalata, munkavédelmi
szabalyok, higiéniai el6irasok. A zsdkos liszttarolas elSirasai, raklapok,
kézikocsik hasznalata, munkavédelmi szabalyok, higiéniai elirdsok. Az
Oomlesztett tarolas berendezésel, lisztsilok, liszttartalyok, mérlegek. Vezérelt
lisztkitarolasi rendszerek, Szitak, a szitalds elve,

A kovasz- és tésztakészités gépei és berendezései

Dagasztogépek csoportositasa, feladata és miikodési elve.
Kovdszkészitd berendezések miikodési elve, kezelése,

A tésztafeldolgozas gépei

Osztogépek: dugattyts kenyértésztaoszto gépek, egyéb kenyértésztaosztd
gépek, kezi osztogépek, kistizemi sliteménytészta-osztd gép, a folytonos
mikodésti stiteménytészta-oszto, -gombolyitd gépek miikodésének elve.

Kelesztok

A kelesztés eszkozei: szakajtok, keleszt6lada, stitblemezek, formak.
i Kelesztékamrak kiszolgalasa, higiéniaja, munkavédelme.

Kemencék és siitok

Kemencék csoportositasa. Ftitési modok.
Siitdk jellemzoi, légkeverés jellemzése. A siitok kezelése, munkavédelme, és

higiéniaja -
5.94. Terjedelme 72 bra
595, Képzési mbdszerek és Képzési modszerek: El6adas; Megbeszélés; Esettanulmany; Szemléltetés;
muﬁkaforrné_k Interaktiv oktatas;

Munkaformak: Frontdlis munka; Egyéni munka; Csoportmunka; Projektmunka
Paros munka;

Ellendrzés: megfigyeléssel ellendrzi az oktato, a résztvevok folyamatos egytitt
haladasat a feladatok megoldasaban, a tanulasi folyamat nyomonkévetése.

Ertékelés: szoban, a feladat megvalositasanak helyessége és mindsége szerint,
fejleszt6, motivalo visszajelzés, a tudds mérése.
5.9.6. Kontaktératol eltérod -
munkaforma alkalmazésa
esetén, a beszamithato |
Graszam ‘

5.10. Tananyagegység

NG
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Képzési program megnevezése: Stiteménykészitd

| Eszkozok, gépek, berendezések 2.

: "; A tantargy tananyagénak elsajatitisaval a résztvevé képet kap a siitSiparban
| hasznalt gépek, be-rendezések, eszkozok szakszer(i hasznalatarol,
| munkavédelmi szabélyairdl és a takaritasukrol

| A koviész- és tésztakészités gépei és berendezései
A spiralkarti és csigavonalt gyorsdagasztogépek, valamint a keverd-habverd
| gép altalanos kezelése, munkavédelme, higiéniai el6irdsai.

| A kovaszérlel6k csoportositdsa, kezelése

| A tésztafeldolgozds gépei

Kenyértészta-gombolyitdk, kenyérhosszformazok, bagettformazok, szalagos

: ";; kiflisodrok, nytjtogépek, a kombinalt alakitogépek kezelése, munkavédelme,
| higiéniai el6irésai. Egyéb specilis tésztafeldolgozo gépek jellemzsi

| Keleszték
'; Keleszték vezérlése. Kelesztdberendezések miikodése. A fagyaszto-hiitd
| kelesztok miikodése, vezérlése, kiszolgalasa. A vetés eszkozei, félautomata és
| automata vetdberendezések

| Kemencék és siitOk

| A tobb siitéteres kiskemencék és a forgdkocsis kemencék miikodési elve,
| kezelése, munkavédelme és higiénidja. A kemencék biztonsagi berendezései.
| Siit6k jellemzdi, légkeverés jellemzése.

| 8ora

A Képzési modszerek: El6adas; Megbeszélés; Esettanulmany; Szemléltetés;

- | Interaktiv oktatas;

| Munkaformak: Frontalis munka; Egyéni munka; Csoportmunka; Projektmunka
:: Paros munka;

| Ellen6rzés: megfigyeléssel ellendrzi az oktato, a résztvevok folyamatos egytitt

| haladését a feladatok megoldasaban, a tanulési folyamat nyomonkévetése.

| Ertékelés: szoban, a feladat megvaldsitisanak helyessége és minésége szerint,

| fejlesztd, motivalo visszajelzés, a tudas mérése.

6. Csoportlétszam
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Képzési program megnevezése: Stiteménykészité

7. A képzésben részt vevd teljesitményét értékelS rendszernek leirdsa

7.1. Képzés kozbeni értékelés:

Fejleszto értékelés: A fejlesztd értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevok fejlédését tamogassa, a tanulasi
igényeket pontositsa, az oktatok tanuldsszervezési feladatait segitse.

A képzés kozbeni fejleszto értékelés modjai:
Visszakérdezés, Gyakorlati feladatmegoldas, Képzésben résztvevd visszajelzései, Beszélgetés
A tanulok és oktatoik folyamatos visszajelzést kapnak arrél, hogy hol tartanak a tanulasi folyamatban.

A fejleszt6 értékeléshez nem tartozik mindsités, a tanulasi és tanitasi folyamatok mindségének javulasat szolgalja.

7.2. Résztvevd zdro értékelése:

A Résztvevo zard értékelése a tananyagegységek zaré szamonkérésével torténik.

Az egyes tananyagegységek képzésének lezarasat kovetden a képzésben résztvevonek zard szamonkérésen kell részt
vennie.

A zaro6 szamonkérések feladatsorait a képzési programmal dsszhangban a szakmai képzést folytatd intézmény allitja
Ossze, a képzésben részt vevé oktatok feladata a képzési program egyes tananyagegységeinek tartalma szerint a
tananyagegységenkénti zaro szamonkérések osszeallitdsa.

A zard szamonkérések formai;

[ A tananyagegység megnevezése A zar6 szamonkeérés formaja idGtartama

Pféipari anyagok 1-2. - projektfeladat |
Pékstitemények 1-2. projektfeladat

[ Finompékaruk 1-2. i - _b_rd}éktfeladat 180 perc

| Cukraszati tésztdk, uzsonnasiitemények 1-2. - projektfeladat

| Eszk6z0k, gépek, berendezésekl-2. projektfeladat

Megszerezheté mindsitések: ,, Megfelelt” vagy ,, Nem felelt meg”

,Megfelelt” mindsitéshez tartozo kovetelményszint tananyagegységenként: Legalabb 41%-ot eléré eredmény.

,Nem felelt meg” mindsités (0 — 40% -os eredmény kozott) esetén lehetéséget biztositunk a sikertelen zaro értékelés
egyszeri megismétlésére. Az ismétlés alkalmaval is sikertelen zaro szamonkérés esetén a képzést ismételni sziikséges.

A potlas modja: Megegyezik a zard szamonkérés modjaval.
A zar6 szamonkérések helyszine: A képzés helyszine
A zaré szamonkérések dokumentumai:
- gyakorlati feladat esetén: feladatkozI6 lap, eredményeket Gsszesitd {vet tartalmazo jegyz6konyv.

A zaro szamonkérések eredményei a tanfolyami naploban kertilnek rogzitésre.

A képzés befejezésének feltétele:

Megegyezik a tantsitvany kiadasnak feltételeivel.

/76
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Képzési program megnevezése: Stiteménykészitd

8. A képzésrdl, a képzés egyes tananyagegységeinek elvégzésérdl szolo igazolas kiaddsénak feltételei

8.1.
A képzés elvégzésérdl sz016 igazolas: , Tanusitvany”, mely a FAR rendszerébdl keriil letltésre
A képzés elvégzésérdl szolo igazolas kiadasanak feltételei
- Az bsszes 6raszam maximum 20%-rdl valé hianyzas
- Megfelelt minGsitésti zard értékelés
- Afeln6ttképzési szerzodésben szerepl6 feltételek teljesitése
8.2.
A képzés egyes tananyagegységeinek elvégzésérdl szolo igazolas kiadasanak feltételei
- Az Osszes tananyagegység elvégzésérdl sz016 igazolas: , Tantsitvany”, amely a 8.1. szerint keriil kiadasra
- A Résztvevd altal részben teljesitett zar6 szamonkérés(ek) esetén: , Igazolas” a tananyagegységet zaro sikeres
szamonkérésrdl
- Az 6sszes oraszam maximum 20%-r6l valo hianyzas
- Megfelelt mindsités(i tananyagegységet zaro szamonkérés
- Afeln6ttképzési szerzédésben szerepld feltételek teljesitése

G
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Képzési program megnevezése: Sliteménykészitd

9. A képzési program végrehajtasihoz sziikséges feltételek

Shik Személyi feltételek

R B Személyi feltételek
biztositdsanak médja

9.2, Targyi feltételek

9:2.1, Targyi feltételek
biztositasanak médja

g8, Egyeéb specialis
feltételek

V8.1 Egyéb specialis
feltételek
biztositasanak maodja

A mindenkori hatalyos ]ogS?"lbalyl el6irasoknak megfelel6, a képzési program
megvaldsitasahoz elSirt személyi feltetelek biztositasa

Elméleti és gyakorlati oktatokkal kotott megbizasi szerzédés, vallalkozas; szerzOdés.
munkaszerz6dés.

e nyersanyagtarolas eszkozei

e mérlegek
e lisztszitak
e vizhits, vizkeverd, :
e dagasztogépek

® keverd-habverd gépek

® észtaoszto gépek

e rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
e tésztanyujtogép

e Kiflisodrogeép

o keleszt6 berendezés

o kelesztés eszkozei

® kemencék és stiték

e késztermékkezelés eszkozei

e hiitok, fagyasztok és sokkolok

e csokoladémelegitd

e cukraszati formak, kézieszkozok

e csomagolas eszkozei

e hulladéktarolds eszkozei

e tlizhelyek, mikrohullamu siiték

Gyakorlati helyszint és eszkdzoket a kepzo mte&meny bth(‘}‘;ll]a és/vag gy a gyakorlati |
képzést folytato szervezettel kotott szerzodés éltal biztositja. '

Szakeértd nyilatkozata:

| Az el6zetes mindsités helye:

Az el6zetes mindsités idSpontja: _ S
!_ Az elézetes mindsitést végzo felnéttképzési szakértd neve: . Kriston- Pécsik ]ozscfne _ |
| Az el6zetes mindsitést végzo felnottképzési szakértd FSZ/2020/00[}226 ‘

- nyilvantartasi szama:

Az el6zetes mindsités ténye

ol

A képzési program el6zetes mmoqrteee ‘
megtﬁirtént.

Buda est
 Budape
[ 2026.03.31.
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Képzési program megnevezése: Stiteménykészits

.Felnflittk;ip:zés'f szz}liérté alairasa: ! - / 4/7 ' / / '
(papiralapu képzési program esetében) > ( 7

A képzési program el6zetes mindsitését kovetden a felndttképzési szakértd a képzési programmal : ]
kapcsolatban tovabbi - a képzési program elézetes mindsitését érintd, azt modosito vagy kiegészit -
megallapitasokat nem tehet.

Az el6zetesen minositett képzési programot a felndttképzo képviseletére jogosult személynek - a képzési
program utolso oldalan - ala kell irnia.

A felnéttképzési szakértd a vizsgalatot kovetd megallapitasait tartalmazo szakértoi véleményt irasban
kozli a felnéttképzovel.

A felnéttképzo az el6zetes mindsités alapjat képezd, szakértoi véleményt a képzési programhoz
mellékeli.

A képzés program modositasa esetén a felndttképzonek el kell végeztetnie a modositott képzési program
‘elézetes mindsiteéseét.

Feln6ttképzo képviseletére jogosult személy alairasanak

- , Budapest, 2026. marcius 31.
helyszine, idépontja:

Felnéttképzo képviseletére jogosult személy alairasa: — J i

e 2 1262325

52dm; Hr?ﬁ;’[]."f]"_] 1562

UE[r:‘{'{J!.IIS' )

Iwm»}.r_ l.o:‘.usuklm.'-m i ‘

.n[u@ajrocusuklulas hu
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SZAKERTOI VELEMENY

Alulirott Kriston-Pocsik Jozsefné szakérté (Szakértéi nyilvantartasi szam:
FSZ/2020/000226) megallapitom, hogy a FOCUS Oktatéasi Kft. Cim: Budapest,
Frangepan u. 7, 1139, engedélyszama: E/2020/000152

altal benyujtott Siiteménykészito részszakma (4 0721 05 12 Pék-cukrasz szakma
részszakmaja)

e képzési program tartalma megfelel a Feln6ttképzésrol szold 2013 évi
LXXVIIL torvényben, tovabba a Szakképzésrol szolo 2019. évi LXXX.
torvényben €s a szakképzésrol szolo torvény végrehajtasarol szolo 12/2020.
(I. 7.) kormanyrendeletben foglaltaknak,

e képzési programban meghatarozott tartalommal, feltételekkel és modon,
valamint a képzéssel érintett célcsoport szamara megszerezheték a képzési
programban megjeldlt kompetencik.

e A képzési program formailag megfelel6

Mindsités helye: Hatvan
Mindosités datuma: 2026. marcius 31.




